PONTIFICIA UNIVERSIDADE CATOLICA DE GOIAS
ESCOLA DE CIENCIAS AGRARIAS E BIOLOGICAS
CURSO DE ZOOTECNIA

A CERTIFICACAO DA CARNE BOVINA PROVENIENTE DE BOAS
PRATICAS DE MANEJO E DO BEM-ESTAR ANIMAL AGREGAM
VALOR PARA O CONSUMIDOR DO CENTRO-OESTE BRASILEIRO?

Académica: Vitoria Maria de Oliveira Pinheiro
Orientadora: Profa. Dra. Delma Machado Cantisani Padua

Co - orientadora: Profa. M2. Dra. Laudicéia Oliveira Rocha

GOIANIA - GO
2021



VITORIA MARIA DE OLIVEIRA PINHEIRO ﬁ!

ECNIA

A CERTIFICACAO DA CARNE BOVINA PROVENIENTE DE BOAS
PRATICAS DE MANEJO E DO BEM-ESTAR ANIMAL AGREGAM
VALOR PARA O CONSUMIDOR DO CENTRO-OESTE BRASILEIRO?

Trabalho de Conclusdo de Curso apresentado
como requisito parcial para obtencéo do grau de
Bacharel em Zootecnia, ao Curso de Zootecnia
da Escola de Ciéncias Agrarias e BiolOgicas, da
Pontificia Universidade Catolica de Goias.

Orientadora: Profa. Dra. Delma Machado
Cantisani Padua
Coorientadora: Profa. M2 Dra. Laudicéia
Oliveira Rocha

GOIANIA - GO
2021



VITORIA MARIA DE OLIVEIRA PINHEIRO ; !

IA

.
Puc-AnMs

A CERTIFICACAO DA CARNE BOVINA PROVENIENTE DE BOAS
PRATICAS DE MANEJO E DO BEM-ESTAR ANIMAL AGREGAM
VALOR PARA O CONSUMIDOR DO CENTRO-OESTE BRASILEIRO?

Trabalho de Conclusao de Curso apresentada a banca avaliadora em I
para conclusdo da disciplina de TCC, no curso de Zootecnia, junto a Escola de
Ciéncias Agrérias e Bioldgicas da Pontificia Universidade Catdlica de Goias, sendo
parte integrante para o titulo de Bacharel em Zootecnia.

Conceito final obtido pelo aluno:

Profa. Dra. Delma Machado Cantisani Padua (Orientadora)

Prof. Dr. Jodo Darés Malaquias Junior

Prof. Dr. Luiz Carlos Barcellos

GOIANIA - GO
2021



Dedico esse trabalho a minha familia, que
sempre me apoiou e nunca me deixou desistir,
independente das dificuldades; sempre me
motivando a seguir em frente, apesar dos
obstaculos.



AGRADECIMENTOS

Sou grata a Deus por cuidar de mim e da minha familia, por estar sempre
acompanhando meus passos e tornando meus sonhos em realidade, de acordo com
seu tempo.

Agradeco aos meus amigos e parceiros de jornada: Mateus Macedo, Wiviane
Borges e Mariana Santos, que presencialmente e/ou remotamente sempre estiveram
comigo na caminhada da graduacdo. Guardarei essa lembranca pelo resto da minha
vida. Sao pessoas essenciais e extraordinarias, que sempre estiveram ao meu lado a
cada vitoria e a cada dificuldade da vida académica, e que com certeza sem eles,
minha caminhada até aqui ndo teria a mesma alegria e leveza. Agradeco do mesmo
modo, a meu amigo Frederico Martins, que esteve comigo em grande parte da
trajetoria académica, e foi de grande contribuicdo na elaboracédo do questionario.

Agradeco também a PUC e seus profissionais, que fornecem o ensino de
gualidade de forma eficiente.

Enfatizo os professores Otavio Cordeiro, Luiz Barcellos e Laudicéia Rocha,
gue foram e sdo minhas maiores inspiragbes durante a vida académica, devido a
forma magica que estimulam a busca pelo conhecimento, através do alto nivel de
profissionalismo e de transmissdo de conhecimento, com métodos e técnicas que
rapidamente fazem com que as coisas dificeis se tornem faceis.

Ainda sou grata & minha orientadora Delma Machado, que foi de extrema
importancia na producédo desse trabalho e que apesar de todas as inovacgdes que
foram apresentadas, e todos os obstaculos enfrentados, nunca soltou minha méao,

sempre esteve disposta a ajudar.



“Aqueles que se sentem satisfeitos sentam-se e
nada fazem. Os insatisfeitos sao 0s Unicos
benfeitores do mundo.”

Walter S. Landor



Vi

SUMARIO
LISTA DE FIGURAS ...ttt ettt et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s s s s ennneenneeees Vil
LISTA DE QUADROS ...t e e e e e e et e e e e e e eees IX
L 1 U 1 X
AB ST R A CT ittt e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e et arrrnnreeees Xl
N RESI0] 510 07.X 0 T 1
2 REVISAO DA LITERATURA ... 4
2.1. O AgronegOcio da Carne DOVINGA ...........cuuuuuuuuiiiiiiiee e e e e e e e eeeeeeanees 4
2.2 Bovinocultura de Corte no mundo € N0 Brasil ..........coooiiiiiiiiiiiiiiiiii s 5
2.3 Bovinocultura de corte €mM GOIAS ........covveiiiiiiiiiiiiieie e 10
2.4. Boas Préaticas de Manejo na bovinoculturade Corte......ccccccvvveeeeeennnnninnnnnn, 11
2.4.1. RECIA € tEIMMINAGED ....uvtuiiiee e e ettt e e e e e e et e e e et e e e e e e e eeeeees 13
2.4.2. Boas préticas de manejo N0 abate ...........ccooeeeiiiiiiiiieiiiiie e 16
2.5. Bem-Estar Animal na bovinoculturade Corte ..........cccovvvviiiiiiiiiineeeeeeeeeee, 19
2.5.1. A Certificagdo de Bem-Estar da carne bovina.............cooevviviiiiiiiiineeeeeeeeee, 21
2.5.2. Rastreabilidade ...........coouuiiiiiii e 22
2.6. Comportamento dO CONSUMIAOL .....uiiiiiiiiiie e e 24
2.6.1. Tendéncias no consumo da carne bovina ...........cccceieviiiiiiiiiiiiiii e, 26
2.6.2. Tendéncias no consumo de fontes proteicas alternativas ...............cccceeeeeeeeee. 28
3. METODOLOGIA ..ottt sttt sttt st neste e aneseene e 30
4. RESULTADOS E DISCUSSAOD ..ottt 32
5. CONCLUSAOD ..ottt sttt ettt 51
6. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS .....cvi ittt 52
ANEXOS

ANEXO 1 - TERMO DE AUTORIZACAO DE PUBLICACAO DE PRODUCAO
ACADEMICA

ANEXO 2 — NORMAS DE CERTIFICACAO

APENDICES

APENDICE A — PRE PROJETO TCC

APENDICE B - PARECER CONSUBSTANCIADO DO CEP

APENDICE C - TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO
APENDICE D — QUESTIONARIO



Vi

LISTA DE FIGURAS

Figura 1. Cadeia Produtiva do AgronegolCiO ..........cceeiiiiiiiiieeeiiiii e e 5
Figura 2. Principais paises importadores da carne bovina. .........cccccccciiiiiiiiieeeennnn, 8
Figura 3. Fluxograma da Cadeia Produtiva da Carne Bovina................eeeiiiniiineeeeeenn. 9
Figura 4. As cinco etapas no processo de decisao de COMPra. .......cccceeeeeeeeevvnnnnnne. 25

Figura 5. Regido dos participantes da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da
carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”. ...........ccooiiiiiiiiii e 33

Figura 6. Faixa etaria dos participantes da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor
da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”. ... 34

Figura 7. Renda familiar dos participantes da pesquisa sobre “Tendéncias do
consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”. ................ccccooeiii s 35

Figura 8. Identificacao alimentar dos consumidores da pesquisa sobre “Tendéncias do
consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”. ...............ccccoeiiiiiieis 36

Figura 9. Preferéncia por proteinas da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da
carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”. ...........ccccooi i 37

Figura 10. Frequéncia de consumo da carne bovina da pesquisa sobre “Tendéncias
do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”. ............ccccccooiiiins 38

Figura 11. Renda familiar X Frequéncia de consumo da carne bovina da pesquisa
sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”. 39

Figura 12. Razdo da frequéncia do consumo da carne bovina da pesquisa sobre
“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal’. .......... 40

Figura 13. Escolha na hora de comprar da carne bovina da pesquisa sobre
“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal’. .......... 41

Figura 14. Consumidores dispostos a pagar mais caro por carnes com garantia de que
0 animal em sua vida e abate foi bem tratado e teve reducdo de fatores que
causassem estresse da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina
guanto ao Bem-Estar Animal”. ... 42

Figura 15. Renda familiar X Disposicdo de pagar mais caro em carnes com certificacao
da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar
Y g 2= PRSPPI 43



VIl

Figura 16. Sustituicdo de proteinas de origem animal por de origem ndo animal da
pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar
N g 2= PRSPPI 44

Figura 17. Frequéncia da sustituicdo de proteinas de origem animal por de origem néao
animal da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao
Bem-Estar ANImMal”. ... 45

Figura 18. Forma de processamento de carnes vegetais da pesquisa sobre
“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal’. .......... 46

Figura 19. Conhecimento sobre e o que é Bem-Estar animal da pesquisa sobre
“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”. .......... a7

Figura 20. Preocupacéo dos consumidores com a forma que os bovinos sao tratados
durante sua vida da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina
quanto ao Bem-Estar Animal”. ... ..o a7

Figura 21. Opinido dos consumidores sobre os bovinos serem maltratados da
pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar
N 1T = 1 48

Figura 22. Opini&o dos consumidores sobre a forma que os bovinos sdo maltratados
da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar
N 1T = 49

Figura 23. Opinido dos consumidores sobre o processo de abate em frigorificos
inspecionados da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto
a0 Bem-Estar ANIMal”. ... 50



LISTA DE TABELAS

Tabela 1 - Ranking mundial do rebanho de bovinos (Estimativa de 28 paises) ......... 6
Tabela 2 - Ranking mundial de exportacéo de bovinos (Estimativa de 28 paises) ....6
Tabela 3 - Efetivo do rebanho de bovinos No Brasil ...............cceeiiiiiiieeiiiiiiiiiiiiiii, 10
Tabela 4 - Comparativo de exportacéo entre os anos 2019 e 2020. ...........cccevvunnn.. 11

Tabela 5 - Descri¢édo das cinco liberdades do Bem-Estar Animal na producéao......... 20



RESUMO

Os bovinos sdo consumidos no Brasil desde 1553, com a colonizacdo dos
portugueses, logo sao animais de producéo. E a forma que eles séo criados e tratados
€ uma preocupacao levantada a décadas. Contudo, em 1965, foi criado o Bem-Estar
Animal, que é a forma como o animal é tratado em sua vida e como isso afeta sua
saude fisica e mental. Esse trabalho tem o objetivo de avaliar, de maneira quantitativa,
o perfil do consumidor do Centro-Oeste brasileiro quanto as preferéncias por carne
bovina. Identificar se a certificacdo do produto proveniente de boas praticas de manejo
e do bem-estar animal agrega valor e € aceito pelo consumidor. Para isso, foi aplicado
guestionario online, através da plataforma Google Forms, com 18 perguntas,
considerando, sexo, idade e regionalizacdo. O questionario ficou disponivel por dois
dias e atingiu 85 respostas de participantes do Centro-Oeste. As respostas coletadas
foram analisadas através na planilha eletrénica Excel. Por meio dos resultados, foi
possivel observar, que a preferéncia por proteina de origem animal pelo consumidor
do Centro-Oeste por ordem decrescente € por carne bovina e que ela proveniente de
boas praticas de manejo e do Bem-Estar Animal, agrega valor ao consumidor. E, para

impulsionar estd melhor préatica de manejo € necessario campanhas de divulgacao.

Palavras—chave: Tendéncias, consumo, proteinas, questionario, rastreabilidade,

preferencias alimentares, estresse, abate, bovinocultura de corte.
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ABSTRACT

Cattle have been consumed in Brazil since 1553, with the colonization of the
Portuguese, so they are breeding animals. And the way they are created and treated
Is a concern raised decades ago. However, in 1965, Animal Welfare was created,
which is the way the animal is treated in its life and how it affects its physical and mental
health. This work aims to evaluate, quantitatively, the consumer profile of the Brazilian
Midwest regarding preferences for beef. Identify whether product certification from
good management practices and animal welfare adds value and is accepted by the
consumer. For this, an online questionnaire was applied through the Google Forms
platform, with 18 questions, considering gender, age and regionalization. The
guestionnaire was available for two days and reached 85 responses from participants
in the Midwest. The collected answers were analyzed using the Excel spreadsheet.
Through the results, it was possible to observe that the preference for protein of animal
origin by the consumer of the Midwest in decreasing order is for beef and that it comes
from good management practices and Animal Welfare, adds value to the consumer.

And to boost is better management practice is necessary dissemination campaigns.

Keywords: Trends, consumption, proteins, questionnaire, traceability, food

preferences, stress, slaughter, beef culture.



1 INTRODUCAO

Os primeiros bovinos foram trazidos de Portugal para o Brasil juntamente com
outros animais domésticos em 1553, ap0s o descobrimento do pais por Pedro Alvares
Cabral. O gado tinha como principal aptiddo a tragdo nos engenhos de cana de aglcar,
e eram usados também para o consumo humano. Por ocupar areas de lavoura
proximas as cidades, foi decretado que a criacdo de gado ocupasse regides mais
interioranas e, assim, a pratica foi disseminada (SILVA, 2012). Logo pode-se destacar
gue o consumo de carne bovina ja vem na cultura brasileira desde os tempos da
colonizacao.

A partir de 1960, com a introducdo de novas racas bovinas e com melhores
praticas de producédo que a bovinocultura de corte comecou a expandir, se tornando
comum em quase todo o territério nacional (TEIXEIRA, 2014). Durante as ultimas
décadas houve vérios estudos sobre a bovinocultura de corte. Passou por avangos
tecnoldgicos e modernizacao, e € uma atividade econdémica que corresponde a 32%
do PIB brasileiro (IBGE, 2020). A criacédo de bovinos conta com diferentes métodos
de criacdo, desde o extensivo, dispondo apenas do pasto seja no periodo chuvoso ou
seco; o0 semi-intensivo, que o animal fica no pasto na época das aguas e tem
alimentacdo no cocho no periodo seco, e o intensivo, o qual o animal recebe
alimentac&o no cocho em ambas as épocas do ano. Além disso, outro fator importante
€ 0 manejo dos animais, cuja pratica € otimizada em fases de cria, recria, engorda e
acabamento (OLIVEIRA, sd).

Os reflexos dessas praticas sdo observados em dados estatisticos. No
primeiro semestre de 2020, foram abatidos 11 milhdes de cabecas, sob a
responsabilidade do Sistema de Informacado de Assisténcia & Saude. (MAPA, 2020).
Segundo a Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento de Minas
Gerais, em 2020 o rebanho brasileiro era composto de 295.644 mil cabecas de gado
em seu territério, a producédo de gado de corte era de 10.310 toneladas de equivalente
carcaca, ocupando o segundo lugar no ranking de quantidade e de producédo de
bovinos no mundo. Ja em exportacdo, o Brasil ocupava o primeiro lugar com 2.500
toneladas de equivalente carcaga. Um fator importante para a economia é o consumo,

gue o pais ficou em terceiro lugar, com 7.850 toneladas de equivalente carcaca.



Em 2020, o consumo de quilos de carne por habitante obteve uma queda de
5% quando comparado ao ano de 2019. Isso € atribuido ao alto valor da carne, uma
vez que a exportacao para China esta com alta exigéncia, e a crise financeira que os
brasileiros passam por conta da pandemia de COVID-19. Diante do cenério atual, em
que nao se tem perspectiva do fim da pandemia, estima-se que o consumo decaia
ainda mais. Além disso, ha outros dois fatores que interferem no consumo de carne:
a preocupacdo com a saude, como o aumento do colesterol por exemplo, e a
preocupacao de parte da populacdo com o modo em que 0s animais sao criados e
abatidos (CARRANCA, 2021).

Esta preocupacédo com a forma com que 0s animais sao criados € levantada
ha décadas. No ano de 1964, no Reino Unido, Ruth Harrison fez uma denuncia de
maus tratos animais em seu livro “Animal Machines”, o que acarretou uma pesquisa
gue revelou que as condigdes em que 0s animais viviam eram realmente precarias, e
concluiram a necessidade da liberdade de circulacdo destes animais. Em decorréncia
disso, em 1965, foi criado o conceito de Bem — Estar Animal (BEA) (CFMV, 2007), que
€ a maneira como o animal é tratado em sua vida e como isso afeta sua saude fisica
e mental (ORGANIZAC}AO MUNDIAL DE SAUDE ANIMAL, 2008, apud, DIAS, 2018).

No Brasil, ndo existem leis especificas sobre BEA, entretanto no Governo de
Getulio Vargas, em 1934, foi instaurada uma lei que proibe maus tratos animais. A
partir de 1952 o governo brasileiro criou leis em prol dos animais de acordo com as
necessidades, e elas constantemente passam por aperfeicoamentos e modificacdes
gue sdo consideradas importantes (MAPA, 2008). Apesar das varias leis existentes,
nao existe forma exata de definir e aplicar o BEA, para os produtores, dando
oportunidade a diversas interpretacbes (HOFFMANN, 2016). Assim, os produtores
preferem focar na produtividade do animal (MOLENTO, 2005).

Em decorréncia das preocupacdes e exigéncias legais, ha hoje no mercado
produtos com selo de certificacdo que garantem o bem-estar dos animais de
produgdo. O selo “Certified Humane” é fruto de uma ONG (Organizagdo nao
Governamental) norte-americana, que garante que o0s animais de onde originou
aguele produto (carne, ovos e leite) foram tratados com humanidade em todos os
periodos da vida, do seu nascimento ao seu abate. Para o produtor ter acesso a esse
selo ele passa por varias etapas, cujas hormas de manejo devem ser estabelecidas:

nutricdo, planejamento e cuidados com os animais, que é inspecionado e monitorado



trimestralmente. Tudo com o objetivo de garantir ao consumidor que o produto nao
desrespeita o bem-estar do animal (CERTIFIED HUMANE BRASIL, sd).

Apesar da qualidade da proteina de origem animal na alimentacdo humana,
ha consumidores, que por razdes diversas, restringem seu consumo e optam por
outras fontes de proteina. O vegetarianismo e 0 veganismo sdo praticas alimentares
gue dispensam totalmente ou parcialmente o consumo de produtos de origem animal
(DOURADO, 2010). Alimentos especificos para pessoas com essas restricbes séo as
compostas por proteinas ndo animais. Assim, as chamadas “plant based” se tornaram
famosas pois sdo produzidas a base de vegetais. Entretanto, parte desses alimentos
sao ultraprocessados e possuem baixa qualidade nutricional e presenca de aditivos,
se consumidos em excesso, podem fazer mal e até acarretar doencas (PINHO, 2021).
Logo, a substituicdo néo é tao eficaz para esses consumidores.

Objetiva-se avaliar o perfil do consumidor do Centro-Oeste brasileiro quanto
as preferéncias por carne bovina. ldentificar se a certificacdo do produto proveniente
de boas préaticas de manejo e do bem-estar animal agrega valor e é aceito pelo

consumidor.



2 REVISAO DE LITERATURA

2.1. O Agronegocio da carne bovina

Devido as caracteristicas e diversidades do Brasil, quanto a solo e clima
favoraveis, o agronegocio é o setor de maior importancia econdémica do pais. S&o
inimeros os produtos obtidos da agropecudria que movimentam a economia, como
por exemplo a soja, o café, e os produtos de origem animal. Além disso, o setor gera
empregos e renda, 0 que supera o0s setores industriais, que sédo de alto nivel. Logo, o
agronegocio tem destaque global gerando desenvolvimento no setor econémico e
capacidade de alavancar outros setores (PACHECO, 2012).

Agronegécio reune um conjunto de segmentos que formam uma teia ou
cadeia agroindustrial. Que é composta por diferentes atores, desde os prestadores de
servigos, extensdo e assisténcia técnica, fornecedores de insumos, maquinas e
equipamentos, pela producdo em estabelecimentos rurais, pelas industrias
processadoras ou de transformacédo, intermediarios de logistica do transporte, por
agentes de distribuicdo e comercializagdo no atacado e/ou varejo, finalizando no
consumidor (Figura 1) (CONTINI, 2006 e CASTRO 2001).

Sistema agroindustrial

Ambiente institucional
Cultura, tradi¢des, educacao, costumes

nistﬂhul;s Dlstrlhulgﬁo
Insumos /Agmpacuﬁr ? Industria /

Consumidor

Ambiente organizacional
Informacao, associagdes, P&D, finangas, firmas

Figura 1. Cadeia Produtiva do Agronegdcio
Fonte: CONTINI (2006)



2.2 Bovinocultura de Corte no mundo e no Brasil

Segundo uma estimativa feita em 28 paises pela Secretaria De Estado De

Agricultura, Pecuéria e Abastecimento De Minas Gerais (2021), todos os paises do

mundo totalizam um rebanho em média com 1.297.656 mil cabecas (Tabela 1). Sendo

o Brasil o segundo do ranking, perdendo apenas para a india. Além disso, o Brasil é

0 maior exportador de carne bovina do mundo (Tabela 2).

Tabela 1- Ranking mundial do rebanho de bovinos (Estimativa de 28 paises)

POSICAO PAIS REBANHO BOVINO Participacéo

(Mil cabecas) %

1° india 375.200 28,9
20 Brasil 305.039 23,5
3° China 144.830 11,2
4° Estados Unidos 132.750 10,2
5° Unido Européia 113.940 8,8
6° Argentina 68.650 5,3
7° Australia 31.365 2,4
8° México 25.269 1,9
9 Russia 24.780 1,9
Demais Paises 75.833 5,8
Rebanho Bovino (Total) 1.297.656 100

Fonte: SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO DE MINAS

GERAIS (2021)

Tabela 2 - Ranking mundial de exportacdo de bovinos (Estimativa de 28 paises)

POSICAO PAIS REBANHO BOVINO Participago
(Mil cabecas) %
1° Brasil 2.670 24,8
20 Estados Unidos 1.402 13
3° Australia 1.360 12,6
4° india 1.200 11,1
5° Argentina 770 7,2
6° Nova Zelandia 615 5,7
7° Canada 515 4,8
8° Uruguai 430 4
9o México 365 3,4
Demais Paises 1.437 13,4
Exportacdo Total 10.764 100

Fonte: SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO DE MINAS

GERAIS (2021)



O consumo da carne bovina esta diretamente ligado a renda, assim como as
preferéncias por determinados cortes de carnes. A politica comercial e os acordos
entre os paises, sdo importantes para as exportacdes. Assim como, a saude dos
animais e a seguranca alimentar, que ja foi motivo de se fechar o mercado externo em
alguns paises. (MALAFAIA, sd).

O Brasil, quanto ao mercado mundial, tem vantagens devido a sua grande
extensao territorial e a grande parte dos bovinos serem alimentados a partir de
pastagens. O clima e o solo sdo favoraveis, além da grande disponibilidade de
recursos humanos, o0 que consequentemente, acarreta maiores indices de producéao
e de qualidade (ROSSETTI, 2011).

BRIDI (sd), afirma que 80% dos animais produtores de carne, no Brasil, sdo
de origem Bos taurus indicus, e depositam menos gordura na carcaca quando
comparada a um animal da mesma idade, que seja de origem Bos taurus taurus. Além
do mais, 0s animais que consomem pastagem apresentam maiores indices de acidos
graxos insaturados e menos acidos graxos saturados. Logo, a carne de origem
brasileira apresenta menos colesterol e gorduras totais e mais acido linolénico, 6mega
3 e acidos graxos poliinsaturados, (fatores benéficos ja que os acidos graxos sao
importantes no tratamento e prevencao de diversas doencas
(FOODINGREDIENTSBRASIL, 2016), e o &cido linolénico atua no fortalecimento do
sistema imunoldgico e na redugéo da gordura corporal (PINHEIRO, sd)).

Segundo PINATTI (2020), de toda a producéo interna de carne 79,6%
abastecem o mercado interno e 20,4% € destinada ao mercado externo. O
agronegocio brasileiro apresenta as proteinas animais como a segunda mercadoria
mais exportada, perdendo apenas para a soja (GRINGO, 2020). Os principais
importadores da carne bovina sdo: China, Hong Kong, Egito, Unido Europeia e Chile
(Figura 2) (ABIEC, 2020).
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Figura 2. Principais paises importadores da carne bovina.
Fonte: (ABIEC, 2020).

A cadeia produtiva da carne bovina (Figura 3) é composta por insumos
fornecidos para os sistemas produtivos da pecuaria, que irdo comercializar o animal
gordo para as industrias de transformacao, os abatedouros frigorificos. Os quais irdo

abastecer o mercado externo e interno PINATTI (2006).
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Figura 3. Fluxograma da Cadeia Produtiva da Carne Bovina
Fonte: PINATTI (2006)

Apesar de ser um grande exportador de carne bovina, o Brasil importou 50,8

mil toneladas de carne premium no ano de 2020. Os maiores fornecedores séo
Paraguai, Argentina, Uruguai, Austrdlia, Estados Unidos e Japao. Em média uma
tonelada de carne brasileira é vendida a US $4.318,54 e a carne premium importada
da Argentina é comprada a US $7.337,07. Essa diferenca de valores se da pela
agregacdo de valores que é encontrada na carne premium, uma vez que para se
produzi-la necessita de se chegar a uma carcaca ideal, através da consolidacao de
manejos adequados e melhorias genéticas. Entretanto, o mercado interno tem
trabalhado para se sustentar se suprir (MOITINHO, 2021).

Carnes premium sdo cortes carneos, que advém de bovinos criados em
métodos diferentes, o que agrega beneficios ao meio ambiente, ao produtor e a saude
humana. Como por exemplo, as carnes organicas, e a carne angus certificada. Quem
as consome busca um diferencial, seja ele a saude humana, ao meio ambiente ou
sabor diferenciado por parte do paladar dos consumidores, devido ao alto grau de
marmoreio, por exemplo (MARTINO, 2018).

Um fator importante é a pandemia de COVID-19 que se alastrou nho mundo
em 2020, e causou impactos na economia. A quarentena e as medidas de prevencéo,
acarretaram grande numero de desemprego e baixa renda no pais. Assim, houve
reducdo do consumo de carne bovina, havendo substituicdo pelas proteinas mais
baratas PINATTI (2020).



Devido a isso, as escalas de abate pelos frigorificos dever ser reajustadas
para atender a demanda, uma vez que o mercado interno consome quase 80% da
producdo. Logo as exportacdes sao determinantes para o setor da bovinocultura de
corte. Contudo, apesar da pandemia, em 2020 as exportacées aumentaram em 13,3%
a mais que em 2019 (MALAFAIA, 2020).

2.3 Bovinocultura de corte em Goias

Segundo dados do IBGE (2019), Goias é o segundo estado do Brasil com
maior quantidade de bovinos, com mais de 22 milhGes de cabecas (Tabela 3), que
representa 10,6% do rebanho nacional (SEAPA, 2020). Na regido Centro-Oeste, ha
maior criacdo de bovinos Bos taurus indicus, prevalecendo a raca Nelore (FILHO,
2016).

Tabela 3 - Efetivo do rebanho de bovinos no Brasil

POSICAO ESTADO UNIDADE (CABECAS)
1° Mato Grosso 31973856
20 Goias 22785151
30 Minas Gerais 22020979
40 Para 20881204
50 Mato Grosso do Sul 19407908

Fonte: IBGE — PESQUISA DA PECUARIA MUNICIPAL (2019)

Devido a pandemia de COVID-19, a quantidade de abate dos bovinos no 1°
trimestre de 2020, em relacdo ao mesmo periodo de 2019, teve queda da oferta de
animais para o abate de 9,2% de cabecas, e 6,5% de toneladas de carcaca. Apesar
disso, o preco da arroba teve acréscimo de quase 20%, quando comparado ao ano
de 2019, isso se deve ao aumento da demanda do mercado externo e da alta do dolar
gue afeta os precos do mercado interno. Logo o consumo de carne bovina dentro do
pais tem queda (SEAPA, 2020). Entretanto, esses dados ndo séo representacdes de
declinio, mas sim de adaptac¢des quanto a oferta e demanda pelo produto, uma vez

gue as exportacdes aumentaram, entre 2019 e 2020 (Tabela4) (ABIEC, 2020).
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Tabela 4. Comparativo de exportacédo entre os anos 2019 e 2020.

ANO TONELADAS VALOR FOB (Mil US$) PM (Mil USS/Ton)
2019 1.866.476 7.656.472 4,1
2020 2.012.973 8.505.567 4,23

Fonte: ADAPTADO DE ABIEC (2020)

A pecuaria em Goias atua na atividade econémica desde a época da extracao
do ouro. Quando Goiania passou a ser a capital do estado, em 1933, se iniciou as
transformacdes econdmicas no estado. Pois, tinha mediacdo do governo federal a fim
de desenvolver o interior do pais. Além disso, a mudanca da capital federativa para
Brasilia, em 1960, também contribuiu com as mudancas e para a consolidacdo da
pecuéria como grande poténcia da economia do estado de Goias (NASCIMENTO,
2016).

A pecuéria no estado de Goias passou por trés fases. Sendo que na 12 fase
da Bovinocultura Tradicional, ocorreu entre 1920 e 1950, onde era caracterizada por
producdo extensiva, com a utilizacdo de técnicas rusticas, e de pastagens naturais
gue resultava em baixa produtividade animal. A 22 fase da industrializacdo da
producao, ocorreu de 1960 ao inicio do século 21, houve aprimoramento das técnicas
utilizadas através da modernizac&do, maior utilizacdo de maquinarios, substituicdo da
pastagem natural pela pastagem plantada e o aumento da taxa de lotagdo, devido a
esses fatores, a pecuaria se tornou semi-intensiva e os frigorificos evoluiram, se
tornando viavel exportacdo de carne processada. A 32 fase da industrializacdo da
atividade, vai do fim da segunda fase até hoje, que a pecudria € semi-intensiva e
intensiva, tem transacdo com o mercado internacional, e possivel expansao a nivel
global (FERREIRA, 2019).

2.4. Boas Praticas de Manejo na bovinocultura de corte

Os sistemas de producdo na bovinocultura empregam um conjunto de
tecnologias e préaticas de manejo, sdo determinadas de acordo com o animal e com
sua finalidade. No Brasil a bovinocultura de corte é explorada em sistemas de
producdo que podem ser considerados desde o extensivo até o intensivo, (PIRES,
sd).
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O sistema extensivo € caracterizado pela criacdo exclusivamente a pasto, e
sem suplementacao alimentar de concentrado, fazendo uso apenas de sal mineral; os
animais sao criados soltos, em area ampla de pastagem que permite grande
movimentac¢do dos animais (MOREIRA, 2016). Nesse sistema no periodo chuvoso ha
maior producao de forragem, em torno de 80%, e, no periodo seco os animais sofrem
com a queda da qualidade do capim, o que provoca baixa produtividade (SOARES,
2016).

O sistema semi-intensivo € realizado em pastagem com reforco através da
suplementacao alimentar. A combinacéo de pastagem e concentrado pode ser feita
em qualquer época do ano sob as condi¢cdes climaticas ou estado fisiolégico do
animal. O objetivo € que o animal ndo sofra com a falta de alimento na seca e/ou
consiga a engorda do animal em menos tempo, permitindo maior estabilidade de
producao (NUNES, 2012).

J& no sistema intensivo o animal é criado integralmente a cocho, com area
limitada, sendo em currais ou piquetes, onde a alimentacéo fornecida € formulada de
acordo com as necessidades e exigéncias do bovino. Esse manejo no gado de corte
€ mais utilizado na fase de terminacgédo, ou seja, antes do abate, para o acabamento
de carcaca animal (BRAGA, 2010).

Entretanto, a pecuaria passa por diversas discussdes sobre sustentabilidade,
uma vez que a expansdo das areas produtivas para a pratica advém do
desmatamento. Assim, o foco dos debates é a forma de aumentar a produtividade e a
gualidade das pastagens ja existentes para ndo ter a necessidade de desmatar
(MACHIAVELLI, 2009).

Em sistemas em que o animal usa pastagem para se alimentar, se ocorrer
superpastejo ou a pastagem estiver degradada, aumenta a condicdo para o
aguecimento da superficie terrestre, pois, a falta da cobertura vegetal atua como um
espelho que reflete os raios solares e o calor, para a superficie. Logo, pastos com boa
cobertura vegetal e arborizados, sdo melhores para a temperatura do ambiente e
consequentemente para os animais (MELADO, 2007).

GRANDINI (2014) cita a rotacao de pastagem e a integracdo lavoura pecuaria
e floresta, como formas de manejo em prol da sustentabilidade. A rotacéo consiste em
curtos periodos de pastejo, ndo desgastando muito o solo, e longos periodos de

descanso para rebrote mais eficiente. Além disso, através do rotacionamento de
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pastejo, é possivel atingir melhores indices de produtividade, pois o desenvolvimento
do animal e da planta ndo se afetam, logo o produtor tem lucro em ambas as
atividades. Para esse manejo nos tipos de sistemas de producdo bovina, a area
destinada ao animal é dividida em piquetes, 0s quais os animais ficam em determinado
periodo. (LOMAZZI, 2017).

A Integracdo Lavoura Pecuéaria de Floresta (ILPF), é a combinacdo de
sistemas produtivos diferentes, realizados em uma mesma area, no cultivo de
consércio em sucessdo ou rotacdo, de forma que todos sdo beneficiados (MARIA,
2017). Tem como objetivo a redugao dos impactos causados ao meio ambiente, pelo
método tradicional e visa também a maior eficiéncia dos ciclos bioldgicos da planta,
dos animais e dos residuos gerados (LOURENCANO, 2019).

Com a implantag&o do ILPF o solo ter4 mais matéria organica, menos perda
de umidade, maior infiltracdo de agua e menor risco de erosdo. Se fizer a utilizagdo
de leguminosas, tera fixacdo de nitrogénio. O solo beneficia diretamente a forrageira
gue tera maior disponibilidade de nutrientes, assim ira produzir mais matéria verde,
com melhor qualidade, e as raizes mais profundas, além de descompactar a terra para
a lavoura. Ela iré se beneficiar da palhada que sera deixada pelo capim, pois diminui
o indice de infestacdo de plantas daninhas. Além do mais, os insumos usados na
lavoura, sdo solubilizados no solo, sendo aproveitados pelas forrageiras e pelas
arvores. A éarea arborizada é utilizada como barreiras de ventos para a lavoura e
proporciona ao gado conforto térmico, em temperaturas baixas e altas (EMBRAPA,
sd).

2.4.1. Recria e terminacao

A recria de bovinos de corte se da ap6s o desmame dos animais, que ocorre
em média no oitavo més de vida, com 150 kg, até a fase de terminacgéo, que se da
guando o animal atinge entre 360 e 400 kg. Nessa fase, 0os bovinos apresentam boa
conversédo alimentar, ou seja, ele ingere pouco alimento e ganha muito peso. Com
isso, se bem manejados e nutridos, eles atingem o peso de terminagdo mais cedo
(SENAR, 2018 e SOUZA, 2011). Segundo BARROSO (2018), a criagdo do animal no
sistema semi-intensivo, ou seja, com o fornecimento do pastejo intensivo durante todo

0 ano e na época seca do ano, fornecer a suplementacdo com concentrados, é uma
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estratégia para reduzir o tempo da recria. E na fase da recria, entre os 11 e 15 meses,
gue os bovinos vao entrar na puberdade, ou seja, se tornaram aptos a reproducao.
Os machos véao produzir sémen com espermatozoides maduros, e as fémeas vao
ovular, ambos vao manifestar interesse sexual.

O manejo nutricional é de grande importancia para se atingir a maturidade
sexual, ou seja, a maxima capacidade de reproducdo do animal (DELLA-FLORA,
2010). Segundo a FILHO (2011), os animais machos da raca nelore, criados em
sistema extensivo, atingem a maturidade sexual aos 24 meses e as fémeas atingem
a maturidade entre 24 e 30 meses.

Ja na fase de terminacdo dos bovinos de corte, os animais vdo comecar a
acumular gordura, e a conversao de alimentar e o ganho de peso serdo menores
(SENAR, 2018). Os animais receberam alimentacdo adequada dentro de um sistema
especifico, para engordarem e ao atingirem o peso ideal serdo abatidos (MENDES,
sd). Segundo ZILIOTTO (2010), o processo de engorda no sistema de confinamento
demora em média 75 dias e em sistema a pasto demora em média 100 dias, no
intervalo de 24 a 36 meses de vida do bovino. O sistema de integracéo ILPF, na fase
de recria e engorda tem produtividade quatro vezes maior do que a pecuéria
tradicional (SKORUPA, 2019).

Além do manejo alimentar através de pastagem e alimentagcéo a cocho, outro
fator importante para a bovinocultura de corte € o manejo sanitario, ele evita o
surgimento de doencas que podem afetar a produtividade dos animais. Esse manejo,
é feito através de vermifugacdes, controle de ectoparasitas, e a aplicacao das vacinas
obrigatérias que sao instituidas pelo 6rgdo de defesa estadual (PEREIRA, 2005). Os
endo parasitas e 0s ecto parasitas apresentam grande incidéncia na pecuaria e afeta
os indices produtivos dos animais. Pois 0os endoparasitas competem a absorcao do
alimento com os bovinos e os ectoparasitas, sugam o sangue dos animais (PAULUS,
2016).

O controle dos endoparasitas do rebanho é feito através da administracao de
vermifugos de largo espectro, ou seja, aqueles que atingem variedades de vermes e
de longa agéo. Sao aplicados em trés doses no periodo de seca, no inicio, no meio e
final, podendo ainda fazer uma quarta aplicagédo no periodo das chuvas como método
preventivo de proliferagdo (PEREIRA, sd). Segundo ANDREOTTI (1998), o animal

tem que receber dose de vermifugo a partir de 24 meses de vida, sendo aplicado em
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maio, julho e setembro. E dois dias antes, quando for entrar no sistema da fase de
terminacao, seja ela a pasto ou em confinamento. Os animais comprados, devem
entrar na propriedade ja vermifugados.

J& o0s ectoparasitas, absorvem o0 sangue causando les6es no couro,
estressam 0s animais e, transmitem patdgenos sendo 0s principais, o carrapato-do-
boi, moscas-dos-chifres e o berne. O método de controle se da por repelentes
guimicos, através de pulverizacdo ou aspersdo. Eles sao realizados no inicio das
chuvas e repetidos trés vezes, a cada 21 dias, que corresponde ao tempo do ciclo
reprodutivo do carrapato, que é o mais longo desses parasitas. (BATISTA, 2016 e
PEREIRA, 2014).

O manejo de bovinos conta com um programa sanitario de vacina, que tem
como objetivo reduzir custos com medicamentos, uma vez que a atua na prevencgao
de doencgas infecciosas em todo o rebanho. Essas doengas, podem interferir na
producao do animal e até levar a morte. Além de que algumas dessas doencas podem
atingir todos os animais a partir de um surto, sendo necessario fazer o sacrificio
desses animais, a fim da doenca néo se espalhar para outras propriedades (GASPAR,
2015).

O Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) classifica a
febre aftosa, a brucelose e a raiva, como doencas de sacrificio obrigatério, com
obrigatoriedade de administracdo de vacinas. A necessidade das aplicacbes e das
reaplicac6es sdo definidas de acordo com a idade e o sexo. A da Febre Aftosa é
aplicada no més de maio e reaplicada no més de novembro, em todo o rebanho, ja a
Brucelose e Raiva séo variaveis. A brucelose é aplicada em fémeas de trés a oito
meses de idade, e ndo tem reaplicacdo, ja a raiva é para bezerros de até quatro
meses, independente do sexo, podendo haver alteracdes de acordo com o 6rgdo de
defesa de cada estado (FREITAS, 2012).

2.4.2. Boas praticas de manejo no abate

O manejo ideal, que garante o bem-estar dos bovinos, em todas as fases, é
importante e visa um produto de qualidade. Além disso, 0 manejo pré-abate e do abate
sao tdo importantes quanto, uma vez que sendo inadequados, causam lesdes nos

animais, comprometendo o bem-estar deles, qualidade da carne e da carcaca



15

(PEREIRA, 2006). Assim, é necessario preservar ao maximo o animal para que nao
se estresse durante todo manejo, que vai desde a retirada do animal das pastagens
até o atordoamento ja no frigorifico (ROYER, 2010).

A conducao dos animais das pastagens ao curral, tem que ser feita sem
correria, 0s manejadores nao precisam gritar com o gado. Ja no curral, os animais nao
podem ser pressionados para entrar nos ambientes, pois eles podem bater nas cercas
e porteiras se machucando. O mais correto € usar animais mais mansos para fazer
essa passagem, assim, os demais o seguiram. Os bovinos nédo podem ficar presos no
curral até serem manejados, durante essa espera o correto é que o animal fique em
piguetes que tenha disponibilidade de agua, pasto e sombra. O curral ndo pode estar
com sobrelotacdo, isso dificulta a lida com o gado e é mais susceptivel a se
machucarem (COSTA, sd). O uso de ferroes e bastdes elétricos € negativo, pois,
estressam e machucam os animais, pois a utilizacao de choque elétrico é responsavel
por 57% das lesdes nos bovinos (HUERTAS-CANEN, 2000 apud MENDONGCA, 2015).

O embarcadouro é o ambiente que conduz o gado para o caminhao atravées
de uma rampa. E recomendado que ambos tenham os lados fechados para os animais
nao verem o movimento de fora e se assustarem. O piso do embarcadouro e da rampa
deve ser cimentados ou emborrachados e ter estruturas antiderrapantes, para que 0s
animais ndo escorreguem e se machuquem (COSTA, 2013). Também € necessario
gue o piso das rampas tenha inclinacao de 20° graus, e que no fim da mesma, tenha
um nivel da mesma altura do piso do caminhdo, para 0os animais ndo cairem e/ou se
machucarem na entrada ou na saida do caminhdo (ALMEIDA, 2005).

O transporte é a etapa mais estressante do manejo dos bovinos, influenciando
diretamente na qualidade da carne (MENDONCA, 2015). Para diminuir os impactos
negativos causados durante a viagem, a parte interna do caminhao deve ser revestida
com materiais flexiveis que amortecam impactos durantes o trajeto, ndo pode ter
qualquer tipo de objeto pontiagudo que perfure os animais. E, o piso deve ser de
assoalho longitudinal com estrados, para que os animais nao escorreguem (SILVA,
2002). Além disso, néo se deve iniciar a viagem logo apos o embarque, € necessario
gue 0s animais se acomodem, e se houver algum deitado é necessario levanta-lo para
que ndo seja pisoteado na viagem (HLAWENSKY, 2018). Ademais, em 2018, a
CONFEDERACAO NACIONAL DOS TRANSPORTES (CNT) divulgou que 57% das

rodovias apresentam problemas, sendo classificadas como ruins ou regulares. Logo,
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durante o trajeto os animais podem se estressar ou se machucar por causa de
manobras bruscas.

A guantidade de animais alocados no caminhdo depende da densidade da
carga, que € calculada através do espaco linear que o animal utiliza, pelo tamanho
dos compartimentos do caminh&o. A densidade ideal € em média de 390 a 410 kg/m?,
a alta é 600 kg/m? e a baixa é 200kg/m?. Sendo que, a alta e a baixa densidade da
carga resultaram em ferimentos aos animais. Na alta densidade, se um animal cair,
por exemplo, ele ndo vai conseguir levantar, porque outro animal ja vai ter ocupado
seu espaco, logo sera pisoteado. E na baixa densidade, o animal ira perder o
equilibrio, caindo e se machucando (ALVES, 2019).

O desembarque deve ser feito na hora que o animal chega ao destino, mas
antes de soltd-los é necessario observar se ndo tem nenhum deitado ou caido
(COSTA, sd). Apos serem desembarcados é necesséario que o animal figue em um
curral de espera, para que descansem (MELO, 2016). Segundo o RIISPOA
(Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Anima), sob
decreto N° 30.691, de 29 de margo de 1952, nessa etapa 0s animais ficam em jejum,
e em dieta hidrica por 24 horas antes de serem abatidos. Entretanto, se o
deslocamento da propriedade até o abatedouro foi em menos de duas horas, e se 0
local de onde vieram tem controle sanitario permanente, esse tempo diminui para seis
horas de espera.

O periodo de descanso serve para 0s animais se recuperarem da viagem e
para diminuir o nivel de estresse causado por ela. Serve também para reduzir o
conteudo do estomago, o que ira facilitar na hora da evisceracéo da carcaca, além de
restabelecer o glicogénio do musculo do animal (ROCA, 2002). Durante esse periodo,
ocorre a inspecao ante-mortem, que tem como objetivo, verificar a sanidade e os
certificados de vacinagdo dos bovinos, fazer a identificagdo higiénico-sanitario do
gado, que sera usado na inspecao post-mortem, identificar e separar do rebanho os
animais que estejam doentes ou suspeitos (MESSIAS, 2012).

Apos isso, 0s animais sdo mandados para o box de atordoamento através de
uma rampa, onde ocorre 0 banho de asperséo, através de um sistema tubular com
chuveiros em sentido lateral, transversal e longitudinal, com os bicos orientados para
0 centro. A 4gua é hiperclorada com até 15ppm (partes por milhdo) de cloro e com

pressdo de 3 atmosferas (MENDONCA, 2017). E a limpeza dos cascos e da regido
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anal é feita com mangueira ou asperséo sob pressdo. Depois, 0s animais esperam
nessa mesma rampa até se secarem, pois, a esfola do animal com a pele imida néao
e viavel. Os bovinos secos sdo encaminhados para o fim da rampa que € mais estreita
permitindo passar apenas um animal por vez para dentro do box de atordoamento
(SARCINELLI, 2007).

O box de atordoamento é uma grande estrutura de metal, composta por quatro
partes, sendo elas, o trapézio, a parede moével, a pecoceira e a bandeja. Na parte
traseira do animal desce o trapézio, que induz o animal a ir para frente e chegar na
pecoceira que ira prender o pescoco, a parede movel se ajusta no corpo do animal
para que ele ndo se mexa, e abaixo da cabeca tem uma bandeja que é elevada para
a firmar também. Esse mecanismo serve para que o animal ndo se mexa e 0 manejo
da insensibilizacéo, seja feito corretamente pelo operador, que também estara mais
seguro com o bovino preso (LUDTKE, 2012).

O objetivo da insensibilizacdo é atingir a inconsciéncia animal de forma mais
rapida e manter suas funcdes vitais até que a sangria seja feita (AMARAL, 2019).
Segundo o MAPA (2000), pela Instrucdo Normativa n° 3, de 17 de janeiro de 2000, a
insensibilizagdo pode ser de realizada de trés métodos, o mecéanico, o elétrico e
através de exposicado a atmosfera. Mas o0 método mais utilizado no Brasil € o método
mecanico, através da pistola de dardo cativo. Ela promove forte pancada no cérebro,
mudando a presséo dele, em decorréncia da disfuncéo da atividade elétrica que é
seguida de colapso cerebral, insensibilizando o animal profundamente
(PANZANHAGEN, 2013).

Depois de insensibilizado, o animal € solto por uma porta lateral do box, onde
ele cai e € preso pela sua parte traseira e pendurado em um trilho do transportados
aéreo, que o levara em todo o percurso de dentro do frigorifico (SARCINELLI, 2007).
Inicialmente ir4 para a sangria que é a area, onde se é feito corte na barbela do animal
gue atinge as artérias carétidas e veias jugulares. A sangria € um passo muito
importante, pois reflete diretamente na qualidade da carne, pois, a carne de uma
carcaca mal sangrada, fica com aspecto desagradavel e se torna mais propicia para
0 crescimento e de microrganismos. Em uma boa sangria se espera que 60% do
sangue seja removido sendo que os outros 40% ficaram retidos na musculatura do
animal (TRECENTI, 2013).
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2.5. Bem-Estar Animal na bovinocultura de corte

Para MANTECA (2013), o Bem-Estar Animal (BEA) é a boa qualidade de vida
do animal, como saude, felicidade e longevidade. Contudo, o BEA é a juncao de todas
as definicdes, o animal tem que ser criado em um ambiente harménico com sua
espécie, que se sinta bem, ndo agredindo sua saude fisica e mental, ficando a vontade
e sendo feliz.

O conceito de BEA, foi criado em 1965, a partir de pesquisa que demonstrou
as condicdes precérias em que os animais viviam. Logo, houve a nomeacdo de um
comité que publicou as normas de Bem-Estar Animal, cujas “cinco liberdades” (Tabela
5), que ensinam a forma de corrigir 0 manejo e melhorar a vida dos animais.
(GONYOU, 2018). As normas que estabeleciam as cinco liberdades foram
aperfeicoadas pela Farm Animal Welfare Council - FAWC em 1979 e este um método
utiliza parametros para avaliagdo de bem-estar animal até os dias de hoje (AUTRAN,
2017).

Tabela 5 - Descricao das cinco liberdades do Bem-Estar Animal na producao
LIBERDADES DESCRI(}AO
Livre de fome e sede Facil acesso a agua fresca e a uma
dieta de acordo com suas
necessidades.

Livre de desconforto Ambiente adequado, incluindo abrigo e

area de descanso confortavel.
Livre de dor, leséo e doenca Prevencdo ou diagndstico rapido, além

de tratamento adequado.

Livre para expressar seu Espaco adequado, instalacfes

comportamento natual apropriadas e companhia de animais da
mesma especie.
Livre de medo e estresse Condi¢cdes e manejo que evitem o

sofrimento mental.

Fonte: ADAPTADO DE QUEIROS (2018).

A primeira liberdade se refere ao estado nutritivo do animal, cujas condi¢cOes
basicas apontam o fornecimento de agua fresca e de boa qualidade, sempre
disponivel. A alimentacdo equilibrada, com manejo nutricional adequado deve ser
fornecida para atender as suas necessidades de crescimento, mantenca e producao.
(FERREIRA, 2016). Na bovinocultura de corte, considerando o sistema extensivo,
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dependendo do tamanho da area que os animais ficam é necessaria a disponibilizacao
de vérios bebedouros, para evitar que o animal faca longas caminhadas (VALLE,
2011).

A segunda liberdade faz mencgao ao conforto do animal com o meio em que
vive. O animal deve estar bem instalado, tem que ser disponibilizado sombra para
protecao de calor nas horas mais quentes do dia, e zonas de descanso adequado as
suas necessidades (MENDONCA, 2019). De preferéncia nos sistemas intensivo,
semi-intensivo e extensivo, ter a presenca de arvores, que fornecem sombra natural
gue é mais eficiente uma vez que bloqueia a radia¢do solar e cria um microclima que
oferece sensacao térmica mais agradavel ao animal (SULEIMAN, 2014).

A terceira liberdade se trata da conservacdo do estado de saude fisica do
animal, através de métodos de prevencao, como a vacinacao e a desparasitacao e de
métodos de curativos adequados. A supervisdo de um profissional competente,
médico veterinario ou zootecnista, para evitar sofrimento e que haja contaminacéo de
outros animais também é recomendado (OMEUANIMAL, 2018).

A quarta liberdade aborda a expressdo de comportamento natural. O animal
deve ter contato com outros animais de sua espécie, espaco fisico para sua
expressdo, além de manter suas inter-relagdes com outros animais em equilibrio. A
expressao do comportamento é considerada para medir a qualidade de vida do animal
(OLIVETO, 2017).

A quinta liberdade faz alusdo ao estado de saude psicologica do animal. O
manejo tem que ser feito de modo que n&o cause estresse e medo. E necessario que
as pessoas responsaveis pelo manejo, sejam capacitadas, manejando-os de forma
organizada e silenciosa, evitando que se estressem. ldentificar os sinais de apreenséo
do animal é importante, uma vez que até a relacdo com outro animal da mesma
espécie pode causar sentimentos negativos, fazendo-o reagir de forma agressiva e se
estressar (TEPROTEJO, 2020 e VALLE, 2011).

Os bovinos de corte sdo manejados em todas as fases, desde o nascimento
ao abate. Mas, independentemente da fase em que os animais estéo inseridos, o bem-
estar deve ser respeitado, pois, além de ser uma obrigacdo h& estudos que
comprovam que essa préatica resulta em maior produtividade (QUADROS, 2010).
Como o estudo feito por OLIVEIRA (2008), foi evidenciado que o manejo inadequado

dos bovinos de corte resulta em perdas de eficiéncia e que o aperfeicoamento do bem-
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estar nas praticas de manejo torna os sistemas mais produtivos e evitam perdas
econdmicas.

Assim, FRASER (2009), afirma que as praticas de BEA melhoram o
crescimento e a reproducdo dos animais, pois diminui as reacgfes fisioldgicas
causadas pelo estresse que ocorreriam em um manejo convencional. Ambientes
adequados com eguipamentos seguros, previnem lesdes, problemas de producéo e
produtividade. Além disso, 0 manejo ideal do pré-abate e abate, diminuem as lesdes

na carcaga, e o estresse, melhorando a qualidade da carne.

2.5.1. A Certificacdo de Bem-Estar da carne bovina

A Humane Farm Animal Care (HFCA), é uma organizacdo nao governamental
(ONG) norte americana, com a preocupacdo da adocdo de manejo responsavel dos
animais. Fez a implantacdo do selo Certified Humane, que garante a origem do
produto (seja a carne, 0s ovos ou o leite), se foram criados ou ndo sob as exigéncias
objetivas de BEA em todo seu ciclo de vida. No Brasil, a representante legal da
organizacgao € o Instituto Certified Humane Brasil (PLANETAORGANICO, sd).

Para a aplicacao do selo na bovinocultura de corte, o produtor deve seguir um
Referencial de Bem-Estar Animal (ANEXO 2) desenvolvido pela HFCA. O qual,
contém os unicos padrdes que sdo aprovados para 0 uso do programa e do selo. Foi
baseado a partir das diretrizes do Royal Society for the Prevention of Cruelty to
Animals (RSPCA), que é uma associa¢do na Inglaterra que promove o bem-estar dos
animais. (HUMANEFARMANIMALCARE, 2020).

A aplicacdo do programa com base no BEA tem como objetivo, fiscalizar se
os animais foram criados obedecendo as regras estabelecidas. Também é meta desse
programa fazer com que mais produtores passem a usar esse sistema, além de
divulgar para o publico manejos melhores, e que os produtos dos animais sejam
reconhecidos e tenham credibilidade por serem produzidos a partir de boas praticas
de manejo que assegure a confianca da producdo livre de maus tratos
(CERTIFIEDHUMANEBRASIL, sd.).
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2.5.2. Rastreabilidade

Seguranca alimentar € defina por ABREU (2015), como uma série de regras
de producédo, armazenamento de alimentos e transporte, que seguem normas
estabelecidas através de questdes microbioldgicas e sensoriais, que determinam a
adequabilidade do alimento para o consumo. Logo, os alimentos disponibilizados para
0 consumo, ndo podem oferecer risco de contaminacdo ou outros problemas em
decorréncia do prazo de validade (BELIK, 2003).

A seguranga alimentar, foi muito questionada em 1990, devido ao surto de
doenca da vaca louca, (encefalopatia espongiforme bovina), na Inglaterra. Essa
doenca é degenerativa, e causou percepcdes negativas sobre o consumo de
alimentos de origem animal. (SENHORAS, 2020). Devido a isso, a Unido Europeia,
aumentou as restricbes quanto as importacdes, uma vez que nao podia proibi-las, em
funcdo da necessidade do abastecimento interno. O controle se deu a partir do
desenvolvimento de técnicas que permitissem a rastreabilidade da carne. Os paises
fornecedores passaram por exigéncias de adocdo de sistemas de Identificacdo e
Registro, assim, havia a garantia do rastreamento da carne em todas as fases desde
sua producao (MACHADO, 2004).

Segundo o Regulamento n° 178/2002 de 28 de janeiro de 2002, da
COMUNIDADE EURORPEIA, a rastreabilidade é definida como:

” a capacidade de detectar a origem e de seguir o rasto de um género
alimenticio, de um alimento para animais, de um animal produtor de géneros
alimenticios ou de uma substancia, destinados a ser incorporados em géneros
alimenticios ou em alimentos para animais, ou com probabilidades de o ser, ao longo
de todas as fases da producéao, transformacgao e distribuicao”

A rastreabilidade € um sistema de controle que permite a identificacdo
individual do animal, desde o nascimento até o abate. E feito o registro dos manejos
nutritivos, sanitarios, reprodutivos, e de transporte. Sobretudo, garante a seguranca
alimentar da carne para o consumidor (GOMES, 2012). E fundamentado através das
medidas de protecdo animal, que provém do controle do solo, da racdo contaminada,
de doencas dos animais e do bem-estar animal. Além disso, a rastreabilidade torna
viavel ao consumidor descobrir sobre a vida do animal a partir de um corte de carne.

(LARA, 2003). Esse processo € feito através da identificacdo individual do animal, que
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€ registrada no Banco de Dados Nacional. As informagdes registradas séo raca, sexo,
local, periodo de nascimento entre outras (EMATER/RS, sd).

Em 2002 foi instituido o Sistema Brasileiro de Identificacdo e Certificacdo de
Origem Bovina e Bubalina (SISBOV) pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento com a publicacéo da Instrugcdo Normativa n° 1, de 09 de janeiro de
2002, a qual garantia exportacfes para Unido Europeia, maior importadora na época.
(MARTINS, 2019). A partir da implantacéo esse sistema passou por varias alteracdes,
regulamentadas com o propdésito de ter maior credibilidade e adequar a realidade dos
produtores de carne bovina do pais (LIMA, 2007). A identificacdo dos animais pelo
SISBOV, é feita por meio de uma sequéncia de 15 nameros, cujos trés primeiros
identificam o pais, sendo o Brasil o 076, e os demais identificam os animais
individualmente, a propriedade e o tipo de sistema de criacdo (ALMEIDA, 2019).

No sistema de identificagc&o eletrdnica, o brinco do animal apresenta todas as
suas informac¢fes durante a vida. Ao se retirar esse brinco durante o abate, essas
informacfes sédo coletadas e passadas para etiqgueta com cédigo de barras do
frigorifico em questédo, ou uma etiqueta eletrbnica, que ficara junto da carne ao ser
transferida para a venda. Ambas as etiquetas nado podem ser violadas e servirdo para
o consumidor fazer a consulta sobre o animal (MACHADO, 2000).

Além disso, o SISBOV tem uma Base Nacional de Dados (BND), onde fica
registrado todos os animais e proprietarios que sao cadastrados no sistema pelas
empresas certificadoras credenciadas pelo MAPA, sendo elas publicas ou privadas.
Sao também, responsaveis pela prestacéo de assisténcia e vistoria das propriedades.
As certificadoras passam por auditorias que sao realizadas por fiscais federais
agropecuarios ou medicos veterinarios vinculados ao 6rgdo de defesa agropecuaria.
(GOMES, 2012). Contudo, todas as normas impostas para a implantagéo do SISBOV,
gera gastos com treinamento de funcionarios, tecnologias que sdo implantadas,
pagamento de empresas certificadoras etc., logo o produto é mais caro, e pequenos

produtores ndo séo capazes de aderir (FURQUIM, 2013).

2.6. Comportamento do consumidor

O marketing € uma ciéncia que busca os melhores instrumentos e técnicas

para direcionar o consumidor, pois ele € quem movimenta uma determinada empresa
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(PEREIRA, 2009). O consumidor é a pessoa que faz a decisdo de comprar um
produto, ele € muito informado e exigente. A internet € um grande artificio para essa
pessoa, pois apresenta grande quantidade de informacéo, e permite acesso imediato
a um determinado acontecimento. Em decorréncia disso, as empresas se tornaram
mais responsaveis, respeitosas e cuidadosas com o consumidor, pois um Unico
consumidor insatisfeito atinge toda a cadeia de uma empresa, através de uma
informacé&o na internet (ASSIS, 2011).

O comportamento do consumidor € uma parte do marketing, que estuda a
psicologia, a comunicacdo, a economia, a antropologia e a sociologia de quem
consome determinado produto, com o intuito de auxiliar nas estratégias de venda,
focando para um publico especifico (ALMEIDA, 2017). O consumo advém de dois
fatores, 0 que envolve aspectos internos e individuais, por exemplo sensacodes e afeto,
e 0 que envolve fatores externos, por exemplo, referencias de outas pessoas e classe
social (SOUZA, 2019).

O processo de decisdo do consumidor pode ser dividido em trés grupos,
sendo eles as diferengas individuais, as influéncias ambientais e 0s processos
psicologicos. Sendo que, as diferencas individuais sdo agrupadas em cinco
categorias: A primeira se da pelos valores, personalidade e demografia; a segunda é
através dos recursos, sendo eles, dinheiro, tempo e atencdo; a terceira é pela
motivagdo, a quarta é fundamentada no conhecimento e a quinta s&o as atitudes
guanto ao produto. As influéncias ambientais sao aquelas através da cultural, da
classe social, da familia, da influéncia pessoal e da situacdo. E ja 0s processos
psicoldgicos séo a partir do processamento da informacao, da aprendizagem e das
mudancas de comportamento e de atitudes, baseadas na influéncia do marketing
(ALMEIDA, 2016).

Contudo, o processo de compra € realizado em cinco fases (Figura 4), sendo
a primeira, o reconhecimento do problema, que é parte da necessidade de comprar o
produto, a segunda, a busca de informacdes, seja ela a partir da memoéria do
consumidor ou da busca externa de dados através de pesquisas, a terceira a avaliacédo
de alternativas, onde sera analisado custo-beneficio do produto, a quarta, a decisdo
da compra, que € o ato em si, e a quinta, 0 comportamento pés compra, onde sera

observado a qualidade do produto e satisfagcdo do consumidor (PEREIRA, 2011).
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Logo, o comportamento do consumidor influencia diretamente na compra dos

produtos e na forma com que eles tém que ser divulgados.

Deciséo
de
compra

Reconhecimento
da
necessidade

Ponderagéo
de
alternativas

Comportamento
pés-compra

informagéo

Figura 4. As cinco etapas no processo de decisao de compra.
Fonte: DIVULGAGCAODINAMICA, 2019

2.6.1. Tendéncias no consumo da carne bovina

Uma pesquisa realizada por BRANDAO (2013), identificou que o consumo de
carne bovina esta atrelado a quatro fatores, sendo eles: econémico, saude/alimento,
ambiental e sociocultural.

Os Europeus trouxeram para o Brasil, no ano de 1553 os primeiros bovinos,
que foram usados para o consumo humano. A carne bovina era o principal alimento
da refeicdo dos europeus, entretanto o acesso a ela era restrito a quem tinha maior
poder aquisitivo (RIBEIRO, 2013). E assim segue até os dias de hoje, uma pesquisa
realizada por COELHO (2006), analisou que o alto consumo de proteina animal esta
relacionado com a maior renda da populacdo. Além desse fator, 0 consumo também
€ motivado pelo preco da carne e de suas substitutas (ZEN, 2008).

Segundo ALMEIDA (2011), em 1970, a carne bovina era a mais consumida,
seguida pela suina e pela de frango, entretanto, apds os anos 1980, com o baixo preco
do frango e a busca por alimentacdo saudavel, a carne de frango atingiu 0 mesmo
nivel de consumo que a de bovino e a de suino caiu para a terceira posicdo. Ja
SCHLINDWEIN (2006), em uma analise de Pesquisa de Orcamentos Familiares
(POF) dos anos de 2002 e 2003, concluiu que quanto maior a renda domiciliar, maior
€ o consumo de carne bovina, seguida pela de frango e pela suina. Além disso,
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relaciona também o baixo consumo de carne suina aos mitos e lendas de que ela
pode fazer mal a saide humana.

Assim como, a carne bovina também tem sido condenada nos ultimos anos
em relacdo a saude humana. Uma pesquisa feita pelo INMETRO (2001), com o intuito
de analisar a gordura saturada e o colesterol do contra filé, da carne bovina, identificou
gue o corte carneo com gordura, preparado frito, apresenta 2.596,62 mg de gordura
saturada e 222,97 mg de colesterol, concluindo que o colesterol é baixo, entretanto a
gordura saturada é alta. E a hipotese lipidica, afirma que a gordura saturada aumenta
o colesterol, gerando aterosclerose (acumulo de placas de gordura, calcio e outras
substancias nas artérias) levando a morte (MEDEIROS, 2008).

Entretanto, dados obtidos pelo grupo de Harvard, juntamente com dois
estudos, o Health Professionals Follow-up Study e o Nurses Health Study II,
concluirdo que as gorduras saturadas em excesso na alimentacdo tém menos
propensao a doencas cardiaca do que as dietas com excesso de carboidratos. Porém,
os dados nao foram publicados e os oOrgdos de saude ndo restabeleceram o
pensamento instituido na sociedade de que se é vantajoso cortar a carne na dieta
(ASSOCIACAOBRASILEIRADEANGUS, sd). VARELLA (2020), relata que em uma de
suas consultas, uma paciente de 40 anos, estava com o colesterol de 280, e a mesma
era vegetaria fazia 12 anos. Assim, ao estudar sobre 0 caso, encontrou uma matéria
gue relacionava seis estudos, e em nenhum deles foi observado que as dietas com
pouca carne vermelha reduzem a quantidade de problemas cardiacos. Logo, foi
observado que héa fatores genéticos que estdo relacionados com a producdo de
colesterol.

E valido ressaltar que as doencas cardiovasculares estéo associadas ao uso
de cigarros, sexo, idade, genética, hipertensdo, sedentarismo, diabete e outros
fatores. Logo, deixar de consumir carne nao resolve os problemas cardiovasculares,
mas sim ter cuidados diversos com a saude (DIEHL, 2011, apud, BARBOSA, 2013),
como o habito de ndo fumar ou fazer atividades fisicas constantes.

Segundo GUEDES (2012), em 2012 foi registrado mais de 200 km? em
desmatamento na Amazonia com a finalidade de ampliar as &reas agricolas. Ele ainda
afirma, que para a produgéo de um quilo de carne é usado quinze mil litros de agua.

Os bovinos também séo responsaveis pela emissdo de gases de efeito estufa,

devido aos gases produzidos e expelidos pelos processos digestivos. Os principais
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sdo, CO? (diéxido de carbono), CH* (metano) e N20O (oxido nitroso) (MACEDO, 2018).
O mais prejudicial ao ambiente é CH?*, pois ele é 25 vezes mais forte na retencdo de
calor do que o CO?. Entretanto, na producéo de gases de feito estufa, os bovinos sédo
responséveis por no maximo 18%, de toda a producao humana (MEDEIROS, 2012).

Um ponto importante de se observar nos consumidores é a restricdo da carne
devido a religido, uma vez que a religido predominante no Brasil é a catdlica. Os
catélicos ndo comem carne bovina durante a quaresma (periodo de quarenta dias
antes da Pascoa), se da pelo significado religioso, ou por tradicdo (BARROS, 2010).
Outro ponto importante, é a regionalizacdo, os consumidores, apresentam diferencas
especificas por regido, no Sul a preferéncia é por carnes mais gordurosas, enquanto
no Nordeste € por carne magra (SOUKI, 2003).

Em pesquisa sobre preferéncias do consumidor de carne bovina na cidade de
Urugui — PI, por meio de questionario, foram obtidas 60 respostas. Os atributos de
preferéncia dos entrevistados em ordem crescente foram: 12 aparéncia, 2° preco, 32
coloracéo, 4° odor, 5° local de exposicdo do produto, 6° espessura de gordura, 7°

maciez, 8° certificacdo do produto, e 9° origem e procedéncia (BORGES, 2020).

2.6.2. Tendéncias no consumo de fontes proteicas alternativas

A parcela de consumidores com habitos alimentares restritos de proteina
animal, tem ampliado esse mercado, que cresce diariamente em paises
desenvolvidos e em desenvolvimento. Esses, se intitulam “vegetarianos” ou “veganos”
(REVILLION, 2019). Segundo o MAPAVEG (2012), no Brasil, ha 19.051 pessoas que
se intitulam como vegetarianas, 9.400 como veganas e 2.549 como simpatizantes de
ambos o0s habitos.

Segundo a Sociedade Vegetariana Brasileira (SVB, 2017), o vegetarianismo
€ a alimentacdo que exclui produtos de origem animal. Ele é subdivido em:
ovolactovegetarianismo, a alimentacdo contém ovos e leite e laticinios.
lactovegetarianismo, ha ingestdo de leite e laticinios, ovovegetarianismo, consome
0V0s, e 0 vegetarianismo estrito que exclui todos os produtos de origem animal.

As motivagdes que levam a essa pratica alimentar sdo: ética, que se trata de
e ndo apoiar a pratica do abate e de outros meios de exploracéo para fins alimentares;

saude, em decorréncia da crenca de que produtos de origem animal fazem mal ao
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organismo; meio-ambiente, em fungdo de que a pecuéria é responsavel por erosbées
no solo, desmatamento e emissao de gases poluentes; familiares, sao influenciados
e adotam a pratica; espirituais e religiosos, algumas religides recomendam a dieta
vegetariana; ioga, devido aos principios energéticos, éticos ou de saude da prética,
gue tem como licdo a nao violéncia; filosofia, por motivos filos6ficos algumas pessoas
nao consomem carne 0s subprodutos e por ndo aceitarem o paladar (SLYWITCH,
2012).

Ja o veganismo é um modo de vida, que bani a exploracdo animal de qualquer
forma, seja com finalidade para alimentagdo, producdo de roupas, em testes
laboratoriais, no entretenimento, no comercio e no trabalho. Também é contra a caca,
a pesca, e a utilizacdo dos animais em rituais. Assim, ndo consomem proteinas
animais e nenhum de seus derivados (SOCIEDADEVEGANA, 2011). Além do
vegetarianismo e do veganismo, ha também o flexitarianismo. A qual se baseia em
uma dieta composta por muitos vegetais e que apresenta maior flexibilidade quanto
aos alimentos de origem animal, seja ela por questdes sociais, de socializacdo em
alguma festa familiar, por exemplo, ou por gostar de consumir. Essa forma de
alimentacdo, também é considerada como intermediaria para o vegetarianismo
(SILVA, 2018).

Um dos mercados para pessoas com restricdo de proteina animal, sdo as
dietas plant based. Elas sdo compostas por vegetais frescos e 0 minimamente
processados. Esse mercado ndo atende apenas vegetarianos, mas também
consumidores que tenham alguma restricdo ou alergia alimentar (NETO, 2019). Os
produtos sdo classificados em dois, 0os analogos a carne animal e os ndo analogos,
Ou seja, 0S que imitam a carne em seu sabor, cheiro e textura e os que mantem o
sabor dos vegetais (SCHMIELE, 2015).

O mercado é fortemente impulsionado pelos produtos analogos, como o
“futuro burger” que é produzido pela Fazenda Futuro e o “Incrivel Burger’ que é
produzido pela Seara, ambos s&o produzidos a partir de vegetais e prometem a textura
e o sabor da carne bovina (GOES, sd). E usado em sua formulag&o ervilhas, soja e
feijdo, os quais apresentam alto teor de proteinas, para dar a consisténcia e o suco
de beterraba para dar a aparéncia de sangue, e é adicionado gordura saturada nos
mesmos niveis que a carne bovina. Para se obter a textura ideal, ele passa por uma

modificacao fisica através do processo de extrusdo. Entretanto, ao se comparar um
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hamburger de carne bovina gourmet com um hamburger plant based, o vegetal tem
10 vezes mais sodio que o de carne animal (CURCIO, 2020 e LEMOS 2019).
Segundo ROSENBOOM (2019), as industrias estao fabricando produtos com
titulo de “saudavel” uma vez que produzidos a partir de plantas, no entanto, esses
alimentos sdo ultraprocessados, e seu excesso pode causar doencgas cardiacas,
cancer e sindromes metabdlicas. Mas, se alimentacdo plan based for a base dos
alimentos naturais, e ndo processados, as taxas de doencas e problemas de saude

sdo menores. Logo, o ideal nesse tipo de dieta é a escolha por produtos naturais.
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3 METODOLOGIA

Sera realizado um estudo quantitativo sobre o tema “Tendéncias do
consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal” para avaliar a preferéncia
dos consumidores por proteinas ndao animais e animais, e se as carnes bovinas com
certificagdo agregam valor ao consumidor. Logo as contribuigcbes esperadas com os
resultados do questionario serdo usadas para tracar perfil dos consumidores quanto
a idade e regido onde habitam. De forma geral, através da publicacdo dos resultados
obtidos, espera-se que sirva de orientacdo para profissionais que atuam na
bovinocultura de corte direcionando o melhor manejo, a produtividade e as politicas
publicas.

O objeto de estudo desse questionario foi consumidores de proteinas, com
idade superior a 18 anos. Em decorréncia do fato de ser uma pesquisa online,
esperava-se diferentes perfis de pessoas, com idades e rendas familiares variadas.
Quanto as regides do Brasil em que sera aplicado o questionario, se pressupde que
haja prevaléncia do Centro-Oeste, considerando que as pesquisadoras pertencem a
esta regiao.

O questionario foi subdivido em sete seg¢odes.

A primeira sec¢ao foi composta pelo TCLE (Termo de Consentimento Livre e
Esclarecido), onde o participante afirmara se aceita participar da pesquisa, atestando
que compreendeu seus objetivos e que concorda com o TCLE. Nessa etapa, se 0
participante, ndo concordar em participar, automaticamente ele sera enviado para
ultima secao.

A segunda secéao foi composta pela declaracdo de idade, onde o participante
tera que se declarar maior de idade. Nessa etapa, se o participante, afirmar que tem
menos de 18 anos, automaticamente ele sera enviado para ultima secéao.

A terceira secao foi composta por questdes a respeito de dados sociais e
demograficos, onde havera questdes a respeito de idade, regido em que mora, e renda
familiar.

A quarta secdo foi composta por questbes a respeito das preferéncias
alimentares quanto ao consumo de proteinas animais e ndo animais,

A quinta secédo foi composta por questdes a respeito dos animais. Como 0s

participantes vém como eles sdo tratados, se sabem o que é bem-estar animal, e se
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estao dispostos a pagar mais caro em uma variedade de carne que garante que 0s
bovinos foram bem tratados e tiveram reducdo de fatores estressantes durante sua
vida e abate.

A sexta sec¢édo foi composta pela permissao dos dados fornecidos, onde o
participante atesta que a pesquisadora podera analisar e utilizar as respostas para a
construcao e publicacédo de seu TCC e de artigos cientificos.

A sétima secdo foi composta pelo agradecimento da pesquisadora aos
participantes pelas respostas concedidas.

O guestionario contém 18 perguntas, com respostas de multipla escolha e
caixa de selecdo. Foi considerado idade — entre 18 e 28 anos; 29 e 38 anos; 39 e 49
anos; 50 e 60 anos; e acima de 60 anos, renda familiar - até dois salarios; entre dois
e quatro salarios; entre quatro e dez salarios; entre dez e vinte salarios; acima de vinte
salérios e regionalizagcdo — norte; nordeste; centro-oeste; sudeste, sul e exterior.

As perguntas abordadas foram: “1. Vocé se identifica como”; 2'. Qual a sua
preferéncia alimentar quanto a fonte de proteina em suas refei¢cdes diarias? Nao
considere diferentes maneiras de processamento, apenas o produto em si. Escolha
até 3 respostas.”; “3. Com que frequéncia vocé consome carne bovina em suas
refeicbes? Considere tanto as refeigOes feitas em casa quanto fora de casa (em
restaurantes, feiras e outros locais)”; “4. A frequéncia do seu consumo de carne bovina
em suas refeicdes esta relacionada ao que? Escolha até 4 respostas.”; “5. Na hora de
comprar a carne bovina vocé opta por: Escolha até 3 respostas.”; “6. Vocé estaria
disposto a pagar mais caro em uma carne bovina, que garanta que animal em sua
vida e abate foi bem tratado e teve reducao de fatores que causassem estresse?”; “8.
Quanto a substituicdo de proteinas de origem animal, pelas de origem ndo animal,
gquais desses produtos vocé ja consumiu/consome?”; “9. Com que frequéncia vocé
substitui proteinas de origem animal, pelas de origem ndo animal, em suas refeicbes?
Considere tanto as refei¢cdes feitas em casa quanto fora de casa (em restaurantes,
feiras e outros locais)”; “10. Quanto ao consumo de carnes vegetais, de que forma de
processamento vocé as consume?”; “11. Vocé sabe o que é bem-estar animal?”; “12.
Vocé ja se preocupou com a forma em que os bovinos séo tratados durante sua vida?”;
“13. Vocé acha que os bovinos sdo maltratados?”; “14. De que forma vocé acredita

que os bovinos sdo maltratados? Escolha até 4 respostas”; “15. Quanto ao processo

de abate em frigorificos inspecionados o que vocé considera?”.
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4 RESULTADOS E DISCUSSAO

O questionario foi aplicado pela plataforma Google Forms, e ficou disponivel
para coleta de respostas do dia 18/05/2021 até o dia 20/05/2021. Os participantes
tiveram a opc¢ao de fazer o download do TCLE, a partir de um link disponibilizado. As
respostas obtidas através do questionario foram analisadas através da planilha
eletronica Excel.

Foram coletados 103 acessos, sendo dois declarados menor de idade, logo
nao participam do questionario. Sendo assim, foram validas 101 respostas.
Entretanto, conforme mostra a Figura 5, 85 desses participantes habitam na regido
Centro-Oeste, 12 na regido Sudeste, 1 na regidao Nordeste e 3 habitam no exterior.
N&o houve participacao de habitantes das regides Norte e Sul.

Sdo marcantes as diferencas socio-econbmicas e culturais entre o0s
consumidores dentro de um pais, e sdo essas diferencas que determinam os
diferentes niveis de percep¢ao que cada grupo de consumidores tem em relacéo aos
alimentos, em particular ao atributo de certificacdo de bem-estar animal da carne
bovina, além de outras consideracdes como as boas praticas de manejo,
rastreabilidade e maltratos p.e. Os produtos de carne bovina sdo oriundos de diversos
produtores sob sistemas diversos de producgdo, tornando ainda mais complexa a
percepcdo de qualidade que esta sendo constantemente moldada pelo consumidor
para os produtos de interesse.

Logo, considerando que a cultura, o desenvolvimento socioecondmico e entre
outras condicOes dessas regides, sdo distintos da regido Centro-Oeste. E levando em
conta, ainda, a baixa/ nula participacdo de consumidores das demais regides, seria
um equivoco considera-las como objeto de estudo. A partir dessa constatacéo (Figura

5) este estudo avaliou o perfil dos 85 participantes da regido Centro-Oeste.
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REGIAO DOS PARTICIPANTES DA PESQUISA

Sul; 0

Norte; 0
Nordeste; 1

Exterior; 3

Figura 5. Regido dos participantes da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da

carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Das respostas validas, a idade dos participantes, conforme mostra a Figura 6,
predominou entre 18 e 28 anos com 55% seguido dos acima de 60 anos com 18%, e
depois entre 29 e 38 anos com 12%, 39 e 49 anos com 6% e entre 50 e 60 anos com
9%. Uma vez que esta pesquisa esta inserida em um cenario com a pandemia de
COVID-19, o formato de aplicacao online € o mais seguro para garantir a seguranca,
tanto para 0s pesquisadores quanto para o0s participantes. Assim, houve
predominéancia de participantes mais jovens, devido a esses terem maior dominio e

facilidade em lidar com a internet.
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FAIXA ETARIA

m18-28
m29-38
m39-49
m 50-60

M acima de 60

Figura 6. Faixa etaria dos participantes da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor

da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

A renda familiar dos participantes, conforme mostra na Figura 7, predominou
entre quatro e dez salarios-minimos tendo 35%, entre dez e vinte salarios-minimos
com 29%, entre dois e quatro salarios-minimos com 20%, acima de vinte salarios-
minimos com 8%, e até dois salarios-minimos com 7%. E possivel perceber que o
meio de aplicacdo do questionario por internet, pode ter selecionado participantes de
renda média a alta. Devido a pandemia ficou impossibilitado a abordagem dos
participantes em locais diversificados de compra de carne como acougues,

supermercados e feiras livres.
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RENDA FAMILIAR DOS PARTICIPANTES

B Acima de vinte saldrios minimos

B Até dois salarios minimos

H Entre dez e vinte salarios minimos
H Entre dois e quatro salarios

minimos

® Entre quatro e dez salarios minimos

Figura 7. Renda familiar dos participantes da pesquisa sobre “Tendéncias do

consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Quanto a identificagcdo alimentar dos consumidores, conforme mostra na
Figura 8, 75% dos participantes se identificam como onivoros, 19%, como outros, 6%
como flexiterianos, e ndo se obteve participacbes de vegetarianos e veganos.
Segundo o REVILLION (2019), os consumidores com habitos alimentares restritos de
proteina animal, tem ampliado. Contudo, pode-se analisar que apenas 6% dos

participantes se intitulam como flexiterianos.
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IDENTIFICACAO ALIMENTAR DOS CONSUMIDORES

0% 0%

B Flexiteriano
B Onivoro

u Qutros

B Vegano

B Vegetariano

Figura 8. Identificagao alimentar dos consumidores da pesquisa sobre “Tendéncias do

consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

A preferéncia de proteinas dos consumidores, conforme mostra a Figura 9, €
a carne bovina em primeiro lugar com 35%, a carne de aves com 26%, a carne suina
com 15%, igualmente a carne de peixes que também apresenta 15%, outras fontes
de proteina de origem ndo animal com 8%, e outras com 1%. ALMEIDA (2011), afirma
gue em 1980, a carne bovina e a carne de frango eram consumidas na mesma
frequéncia e a suina ficava em terceiro lugar. Entretanto, foi possivel analisar que em
2021, em ordem decrescente, a carne bovina é mais consumida, seguida pela carne
de aves e posteriormente a carne suina que € igualmente consumida a carne de

peixes.
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PREFERENCIA POR FONTES DE PROTEINAS

1%

H Carne bovina

B Carne de aves

H Carne de peixes

B Carne suina

H Fontes de origem ndo-animal

B Qutros

Figura 9. Preferéncia por fontes de proteinas da pesquisa sobre “Tendéncias do

consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Quanto a frequéncia de consumo da carne bovina, conforme mostra a Figura
10, 41% consomem 3 a 4 vezes na semana, 37% consomem todos os dias da
semana, 19% consomem 1 ou 2 vezes por semana, 2% consomem 1 a 4 vezes no
més, 1% consome em outra frequéncia e 0% ndo consome carne bovina. E possivel
observar que mesmo com a pandemia e com os problemas financeiros causados por

ela, o consumo da carne bovina ocorre em alta frequéncia.
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FREQUENCIA DE CONSUMO DA CARNE BOVINA

H 1 a4 vezes por més B 1 ou 2 vezes por semana ¥ 3 a 4 vezes por semana

B N3o consumo M Outros Todos os dias da semana

2%

37%

1% 41%

0%

Figura 10. Frequéncia de consumo da carne bovina da pesquisa sobre “Tendéncias

do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal’
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Ao se relacionar a renda familiar com a frequéncia do consumo da carne
bovina, conforme a Figura 11, pode-se observar, que os consumidores que consomem
carne bovina todos os dias, 54% tém renda familiar entre quatro e dez salarios-
minimos, 4% tém renda familiar entre dois e quatro salarios-minimos, 32% tém renda
familiar entre dez e vinte salarios-minimos, 4% tém renda familiar até dois salarios-
minimos, e 7% tém renda familiar acima de vinte salarios-minimos. J4 0s que
consomem carne bovina 3 a 4 vezes por semana, 27% tém renda familiar entre
guatro e dez salérios-minimos, 18% tém renda familiar entre dois e quatro salarios-
minimos, 45% tém renda familiar entre dez e vinte salarios-minimos, 5% tém renda
familiar até dois salarios-minimos, e 5% tém renda familiar acima de vinte salarios-
minimos. Ja os que consomem carne bovina 1 ou 2 vezes por semana, 100% tém
renda familiar entre dois e quatro salarios-minimos. J&4 os que consomem carne bovina
1 a 4 vezes por més, 100% tém renda familiar entre dez e vinte salarios-minimos.

N&o teve participantes com outras frequéncias de consumo.



RENDA FAMILIAR DOS PARTICIPANTES X FREQUENCIA DE
CONSUMO DA CARNE BOVINA
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Figura 11. Renda familiar X Frequéncia de consumo da carne bovina da pesquisa
sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar

Animal”

Fonte: Elaborado pela autora (2021).
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A razéo da frequéncia do consumo da carne bovina, conforme mostra a Figura
12, estarelacionada com o preco da carne com 22%, e preferéncia por carne de outros
animais com 22%, variacao alimentar com 21%, seguida pelo valor nutricional da
carne com 19%, por outros motivos com 6%, em respeito aos animais com 5%, por
acreditarem que o0 excesso de proteina bovina seja prejudicial a saide com 5%, e ndo
aceitar o paladar com 0%, por estar em transicdo para 0 vegetarianismo/veganismo
com 0%. Verifica-se que embora, a maioria dos participantes tenham renda

media/alta, o valor é um fato consideravel na hora da compra da carne bovina.

RAZAO DA FREQUENCIA DO CONSUMO DA CARNE BOVINA

B Acredito que o excesso da proteina
bovina é prejudicial a saide
B Em respeito aos animais

Nao aceito o paladar

B Qutros

B Para variar minha alimentagdo
Por estar em transi¢do para o
vegetarianismo/veganismo

B Preco da carne

B Preferéncia por carne de outros

animais
M Valor nutricional da carne

Figura 12. Razdo da frequéncia do consumo da carne bovina da pesquisa sobre

“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Na hora de comprar a carne bovina, conforme Figura 13, o consumidor opta
por maior qualidade com 41%, seguida por precos mais acessiveis com 38%, produtos
com rastreabilidade animal com 9%, 6% dos participantes ndo sao responséaveis pelas
compras, produtos com certificacdo de bem-estar animal com 5%, 1% tem outros
motivos e 0% ndo consome carne bovina. SCHLINDWEIN (2006), em uma andlise de
Pesquisa de Orcamentos Familiares (POF) dos anos de 2002 e 2003, concluiu que

guanto maior a renda domiciliar, maior € o consumo de carne bovina. Entretanto, o
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gue pode ser observado, € que a maior frequéncia de consumo esta relacionada aos
consumidores com renda entre quatro e dez salarios-minimos, e entre dez e vinte
salarios-minimos. Além disso, o pre¢o da carne foi apontado como uma das principais
razdes da frequéncia do consumo. Assim como, o segundo principal ponto de escolha

na hora de comprar a carne bovina.

ESCOLHA NA HORA DE COMPRAR A CARNE BOVINA

B Maior qualidade

B Ndo consumo

B N3o sou eu quem compra

B Qutros

B Precos mais acessiveis

B Produtos com certificagdo de bem-

estar animal

B Produtos com rastreabilidade
animal

1%

Figura 13. Escolha na hora de comprar da carne bovina da pesquisa sobre
“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar

Animal’
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

De acordo com o Figura 14, foi identificado que 76% dos participantes estao
dispostos a pagar mais caro por carnes que tem garantia de que o animal em sua vida
e abate foi bem tratado e teve reducdo de fatores que causassem estresse
apresentam garantia de bem-estar do animal, 17% néo estdo dispostos e 7% néo
acreditam que seja possivel, 0% nao consomem e 0% tem outra opinido. Nota-se que
grande parte da populacdo esta disposta a gastar mais dinheiro para ter certeza de
gue os animais tiveram uma vida melhor. Isso pode estar relacionado a faixa etaria

dos entrevistados, que em sua maioria sdo pessoas de 18 a 28 anos de idade.
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CONSUMIDORES DISPOSTOS A PAGAR MAIS CARO POR
CARNES COM GARANTIA DE QUE O ANIMAL EM SUA VIDA E
ABATE FOI BEM TRATADO E TEVE REDUCAO DE FATORES
QUE CAUSASSEM ESTRESSE

ENio ® Nio acredito que seja possivel Nao consumo ®Qutros ™ Sim

0%
0%

Figura 14. Consumidores dispostos a pagar mais caro por carnes com garantia de que
animal em sua vida e abate foi bem tratado e teve reducéo de fatores que
causassem estresse da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da

carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Ao se relacionar a renda familiar com a disposicdo de pagar mais caro em
carnes com certificacdo, de acordo com o Figura 15. Os consumidores com renda
familiar entre quatro e dez salarios-minimos, 58% néo estdo dispostos a pagar mais
caro, 50% nao acredita que seja possivel, 30% estdo dispostos a pagar, 0% e tem
outra opinido. Dos consumidores com renda familiar entre dois e quatro salarios-
minimos 50% acreditam que ndo seja possivel, 17% néo esté disposta a pagar, 10
esta disposta a pagar e 0 % tem outra opinido. Dos consumidores com renda entre
dez e vinte salarios-minimos, 46% estéo dispostas a pagar mais caro, 17% nao esta
disposta,0% nao acredita que seja possivel e 0% tem outra opinido. Dos
consumidores com renda de até dois salarios-minimos, 8% nao estdo dispostas a
pagar, 3% estdo dispostas a pagar, 0% néo acredita que seja possivel, e 0% tem outra
opinido. Dos que tem renda familiar acima de vinte salarios-minimos, 8% estéo
dispostas a pagar mais caro, 0% nao estao dispostas a pagar, 0% nao acredita que

seja possivel, e 0% tem outra opinido.
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RENDA FAMILIAR X DISPOSICAO DE PAGAR MAIS CARO EM
CARNES COM CRETIFICACAO

H Sim ® Nio Outros ™ Nio acredito que seja possivel

58%

0, 0,
6% 50% 50%
33%
17% 100/17%
8% 8% o
B 0% 0% 0% 3%-0% 0% lO% 0% .l 0% 0%

Acima de vinte Até dois salarios Entre dez e vinte Entre dois e quatro  Entre quatro e dez
salarios minimos minimos salarios minimos salarios minimos salarios minimos

Figura 15. Renda familiar X Disposicao de pagar mais caro em carnes com certificacéo
da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao

Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Segundo a CERTIFIED HUMANE BRASIL (sd), a aplicagéo do programa com
base no BEA tem como objetivo, fiscalizar se os animais foram criados obedecendo
as regras estabelecidas. O programa garante a origem do produto de que o0s animais
foram criados sob as exigéncias objetivas de BEA em todo seu ciclo de vida.
(PLANETAORGANICO, sd). A maioria dos consumidores sabem o que é Bem-Estar
animal, e os participantes com a renda entre dez e vinte salarios-minimos, sdo 0s mais
dispostos a pagar mais caro em carnes com certificacdo. Isso demonstra como eles
sao conscientes dos benéficos e dos gastos que tem todo o programa de certificacao.

A escolha dos consumidores ao fazer substituicbes de proteinas de origem
animal pelas de origem nao animal, de acordo com a Figura 16, sédo preferencialmente
por graos, sementes e cereais com 35%, leguminosas com 23%, 19% dos
participantes s6 comem produto de origem animal, carnes vegetais com 10%, fungos
com 7%, algas com 5% e outros com 1%. Nota-se que devido a alimentacéao brasileira,
ter como complemento alimentar graos, sementes e cereais, a alta porcentagem de

substituicdo de proteinas de origem animal por eles, j& era esperado.
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SUBSTITUICAO DE PROTEINAS DE ORIGEM ANINAL POR
PROTEINAS DE ORIGEM NAO ANIMAL

m Algas

B Carnes vegetais

B Fungos

B Grdos, sementes e cereais
B Leguminosas

B Qutros

W S6 consumo proteina de origem
animal

Figura 16. Sustituicdo de proteinas de origem animal por de origem ndo animal da
pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao

Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Segundo a Figura 17, a frequéncia da substituicdo das proteinas de origem
animal pelas de origem ndo animal, ndo ocorre por parte de 62% dos consumidores,
18% fazem essa substituicdo 1 a 4 vezes no més, 16% substituem 1 ou 2 vezes por
semana, 4% fazem essa substituicdo 3 a 4 vezes na semana, 0% substituem todos
os dias, e 0% fazem outros tipos de substituicdes. E possivel analisar que devido a
85% dos participantes de identificarem como onivoros, a maioria ndo substitui

proteinas de origem animal pelas de origem ndo animal.
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FREQUENCIA DA SUBSTITUIGAO DE PROTEINAS DE
ORIGEM ANINAL POR PROTEINAS DE ORIGEM NAO ANIMAL

0% 0%

B 134 vezes por més

B 1 ou 2 vezes por semana
B 3 a 4 vezes por semana

B N3o faco essa substituicdo
® Qutros

¥ Todos os dias semana

Figura 17. Frequéncia da sustituicdo de proteinas de origem animal por de origem nao
animal da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina

guanto ao Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

De acordo com a Figura 18, quanto a forma de processamento das carnes
vegetais, 88% dos consumidores ndo consomem carnes vegetais, 4% consomem de
forma caseiras, 4% de forma industrializada, 4% de forma artesanal e 0% consomem
de outras formas. Os tipos de processamento de carnes vegetais que os participantes
gue consomem se igualam ao artesanal, caseiro e industrializado. Entretanto,
segundo ROSENBOOM (2019), se as alimentacdes substitutas de proteinas animais
pelas ndo animais, do tipo carnes vegetais, forem a base de alimentos naturais, e ndo
processados, os problemas de salde sao menores. Logo, o ideal nesse tipo de dieta

€ a escolha por produtos naturais.
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FORMA DE PROCESSAMENTO DE CARNES VEGETAIS

M Artesanal ™ Caseiro ™ Industrializado ™ Nao consumo ™ Qutros

0%

4%

Figura 18. Forma de processamento de carnes vegetais da pesquisa sobre
“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar

Animal”.
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Quanto ao conhecimento sobre o que é Bem-Estar animal, 89% dos
consumidores sabem o que é, 11% nao tem conhecimento sobre o assunto, e 0% tem
outros conhecimentos sobre 0 assunto, como podemos observar na Figura 19. Nota-
se que a grande maioria dos participantes sabem o que € bem-estar animal, isso pode
estar relacionado ao fato de 55% dos participantes terem entre 18 e 28 anos de idade.
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CONHECIMENTO SOBRE E O QUE E BEM-ESTAR ANIMAL

B N3o, ndo tenho conhecimento sobre o assunto W outros m Sim, eu sei

Figura 19. Conhecimento sobre e 0 que é Bem-Estar animal da pesquisa sobre
“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal”

Fonte: Elaborado pela autora (2021).
De acordo com a Figura 20, 79% dos consumidores ja se preocuparam com
a forma que os bovinos séo tratados em sua vida, 10% n&o tem opinidao formada sobre
0 assunto, 11% n&o se preocupam e 0% tem outra opini&o sobre o assunto. E possivel
analisar que, praticamente, a mesma quantidade de participantes que se preocupam
com os bovinos, sabe o que é Bem-Estar animal. O que demonstra que ambos 0s

fatores estao diretamente correlacionados.

PREOCUPACAO DOS CONSUMIDORES COM A FORMA QUE
OS BOVINOS SAO TRATADOS DURANTE SUA VIDA

B Nio MW N3iotenho opinido formada a esse respeito M Qutros ™ Sim
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Figura 20. Preocupacao dos consumidores com a forma que os bovinos séo tratados
durante sua vida da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne

bovina quanto ao Bem-Estar Animal”.
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

Na Figura 21 é possivel observar se os consumidores acham que os bovinos
sé&o maltratados, 47% dos consumidores acham que sdo maltratados, mas n&o por
todos os produtores, 22% acham que sdo maltratados em algumas circunstancias,
21% nao acham que sao maltratados, 6% nao tem opinido formada sobre o assunto,
4% acham que os bovinos sejam maltratados e 0% tem outra opinido sobre o0 assunto.
Observa-se que 73% dos participantes acham que de alguma forma os animais sao
maltratados. O que demonstra que os consumidores estao atentos a forma de vida

dos animais.

OPINIAO DOS CONSUMIDORES SOBRE OS BOVINOS SEREM
MALTRATADOS

H Nao
B N3o tenho opinido formada a esse

respeito

Outros
47%

0% H Sim

B Sim, em algumas circunstancias

Sim, mas ndo por todos os
produtores

Figura 21. Opinido dos consumidores sobre os bovinos serem maltratados da
pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao

Bem-Estar Animal”.
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

De acordo com a Figura 22 é possivel observar a opinido dos consumidores
sobre a forma que os bovinos sdo maltratados. 29% dos consumidores acham que
eles tém auséncia ou sombreamento insuficiente e sem area de conforto, 27% dos
consumidores acham que os animais ficam em espacos restritos e com superlotacao

de animais, 16% acham que sao maltratados ou ndo recebem medicamento
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adequadamente, 12% acham que os animais tém baixa disponibilidade de alimento e
agua, 9% nio acham que os animais sejam maltratados e 7% tém outras opinides. E
possivel analisar que os consumidores acham que 0s animais nao tém as cinco
liberdades respeitadas em sua vida. Demonstrando assim, que 0os consumidores

estdo atentos as necessidades dos animais e como os proprietérios lidam com elas.

OPNIAO DOS CONSUMIDORES SOBRE A FORMA QUE OS
BOVINOS SAO MALTRATADOS

B Auséncia ou sombreamento
insuficiente e sem area de conforto

® Baixa disponibilidade de alimento e
agua

B Espacos restritos e superlotacdo de
animais

B N3o acho que eles sejam
maltratados

B Qutros

® S3o maltratados ou ndo recebem
medicamento adequadamente

Figura 22. Opinido dos consumidores sobre a forma que os bovinos sdo maltratados
da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao

Bem-Estar Animal”
Fonte: Elaborado pela autora (2021).

A opinido dos consumidores sobre o processo de abate em frigorificos
inspecionados, de acordo com a Figura 23. 28% consideram que 0 processo é
estressante, mas no ato ele ndo sente dor, 26% acham que o processo ndo é
estressante e é indolor ao animal, 19% dos consumidores consideram que 0 processo
€ estressante, mas a dor é reduzida devido a forma de insensibilizagéo, 17% n&o tem
opinido formada sobre o assunto, 10% acham que o processo € doloroso e
estressante para o animal, 0% tem outra opinido sobre o assunto. Os participantes
afirmaram em sua maioria, que 0 processo € estressante, mas no ato ele ndo sente
dor. Segundo MENDONCA (2015), o transporte é a etapa mais estressante do manejo
dos bovinos, o que influencia diretamente na qualidade da carne.
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Logo, é necessario preservar ao maximo o animal para que ndo se estresse
durante todo manejo, que vai desde a retirada do animal das pastagens até o
atordoamento ja no frigorifico (ROYER, 2010). Todo o processo pode ser estressante,
mas o objetivo da insensibilizagédo é atingir a inconsciéncia do animal de forma mais
rapida e manter suas funcdes vitais até que a sangria seja feita (AMARAL, 2019).

Preservando assim, o animal e a qualidade da carne.

CONSIDERACOES SOBRE O PROCESSO DE ABATE EM
FRIGORIFICOS INSPECIONADOS

0%

B N3o tenho opinido formada a esse
respeito

O processo € doloroso e estressante
para o animal

B O processo é estressante, mas a dor
é reduzida devido a forma de

insensibilizacdo
B O processo € estressante, mas no ato

ele nao sente dor

H O processo ndo é estressante e é
indolor ao animal

® Outros

Figura 23. Opinido dos consumidores sobre o processo de abate em frigorificos
inspecionados da pesquisa sobre “Tendéncias do consumidor da carne

bovina quanto ao Bem-Estar Animal’
Fonte: Elaborado pela autora (2021).
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5 CONCLUSAO

A certificacao do produto proveniente de boas praticas de manejo e do Bem-Estar
Animal, é um atributo que agrega valor a carne. Este atributo € bem aceito pelos
consumidores do Centro-Oeste, pois indicaram disposi¢cdo a pagar mais pelo produto
certificado, e alegaram ter conhecimento sobre Bem-Estar Animal.

De acordo com este estudo a preferéncia por proteina de origem animal pelo
consumidor do Centro-Oeste, por ordem decrescente € por carne bovina, aves, suina e
peixes. Mesmo com o preco atual elevado, maior parte dos participantes consomem carne
bovina todos os dias ou 3 a 4 vezes por semana. O preco da carne bovina, preferéncia
por carne de outros animais, e variagdo alimentar, foram apontadas como as causas de
maior frequéncia para 0 consumo.

Os graos, cereais, vegetais e as leguminosas sdo a preferéncia por parte dos
consumidores do Centro-Oeste, para substituir a proteina de origem animal pela de
origem n&o animal. Sendo essa substituicdo feita em sua maioria de 1 ou 2 vezes por
semana

Foi analisado também, que a maioria os consumidores do Centro-Oeste, acham
gue os animais sdo maltratados em sua maioria por falta de sombreamento e espaco e
gue sofrem estresse no abate ou no pré-abate.

Logo, com essa pesquisa foi possivel analisar que ha necessidade de
conscientizacdo dos produtores quanto ao Bem-Estar Animal. E, para impulsionar esta
melhor pratica de manejo é necesséario campanhas de divulgagdo em dias de campo,
divulgacéo de pesquisas em midias sociais em formato acessivel. Pois os consumidores
do Centro-Oeste, conscientes das boas praticas de manejo, apontaram que nem todos 0s
produtores se alinham a esta pratica.

Os frigorificos devem ser incluidos nas campanhas de marketing de boas praticas
ao abate, para melhor abranger a cadeia produtiva da carne.

Embora exista a necessidade de uma pesquisa com maior numero de
participantes, abrangendo todo o pais, podemos afirmar com os dados apresentados, que
boas praticas de manejo visando o bem-estar animal e incentivar os produtores para
obtencao de certificacdo, devem ser mais divulgados para efetiva implementagcédo. Além
disso, futuras pesquisas voltadas a reduzir o estresse animal no manejo pré-abate,

considerada a fase mais estressante da vida do animal, sdo areas a se priorizar.
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INSTITUCIONAL

Av. Universitaria, 1069 | Setor Universitario

Caixa Postal 86 | CEP 74605-010

Goiania | Goias | Brasil

Fone: (62) 3946.3081 ou 3089 | Fax: (62) 3946.3080
www.pucgoias.edu.br | prodin@pucgoias.edu.br

RESOLUCAO n°038/2020 —- CEPE

ANEXO I
APENDICE ao TCC

Termo de autorizagio de publica¢io de produgéo académica

O(A) estudante_TXi%a Masa de Qlisane Lunhene

do Curso de Z e Toe aso ,matricula 2016.1. 002%.C052-0
telefone: (62) 323 -0 &85 e-mail 8 Sawn . cveavis 80 Mol wam  , na
qualidade de titular dos direitos autorais, em consonéncia com a Lei n° 9.610/98 (Lei dos Direitos
do autor), autoriza a Pontificia Universidade Catdlica de Goias (PUC Goiés) a disponibilizar o
Trabalho de Conclusio de Curso intitulado

WA g

= { a8 ¢ 2]

gratuitamente, sem ressarcimento dos direitos autorais, por 5 (cinco) anos, conforme permissdes

do documento, em meio eletrdnico, na rede mundial de computadores, no formato especificado

(Texto (PDF); Imagem (GIF ou JPEG); Som (WAVE, MPEG, AIFF, SND); Video (MPEG,

MWV, AVI], QT); outros, especificos da 4rea; para fins de leitura e/ou impressfo pela internet, a

titulo de divulgagéo da produgio cientifica gerada nos cursos de graduagio da PUC Goiés.
Goidnia, A% _de (mha de 20248

J

Assinatura do(s) autor(es):_%_
Nome completo do autor: 1Y Savio. Transa. do Olscio Cabhion

Assinatura do professor-orientador:

Nome completo do professor-orientador: _Delma Machado Cantisani Padua



ANEXO 2 — NORMAS DE CERTIFICACAO



Humane Farm Animal Care
Ea Referencial de Bem-Estar Animal

BOVINOS DE CORTE

Edicao 20

Copyright 2020 by Humane Farm Animal Care. Todos os direitos reservados.
P.O. Box 82, Middleburg VA 20118

BOVINOS DE CORTE




LINK DE ACESSO DO ANEXO 2

https://d335luupugsy?2.cloudfront.net/cms/files/22943/1615950589HFAC BovinosCor
te20v1.pdf



https://d335luupugsy2.cloudfront.net/cms/files/22943/1615950589HFAC_BovinosCorte20v1.pdf
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Quadro. APRESENTACAO EM SINTESE DO PROJETO

CATEGORIAS

DEFINICAO

1- Grande Area do
conhecimento

Ciéncias Agrarias

2- Area Zootecnia

3- Subarea Bovinocultura de corte e bem-estar animal/ Engenharia
de Alimentos/ Marketing

4- Tema Preferencias do consumidor de carne bovina.

5- Premissas

- O consumo de carne bovina é alto no Brasil.

- No atual cenario de crise financeira em decorréncia da
pandemia, as pessoas diminuiram o consumo de carne
bovina.

- Boas praticas de manejo conduzem a um produto de
melhor qualidade.

- O bem-estar animal certifica a qualidade do produto e,
a sustentabilidade de forma mais ampla.

- O consumidor se preocupa com a saude, e busca
diversificar a fonte de proteina em suas dietas.

- O consumo de diferentes fontes de proteina tem
aumentado.

6- Problema

Os consumidores de carne bovina se importam com o
bem-estar do animal enquanto ele esta vivo? As boas
praticas de manejo agregam valor para o consumidor?

7- Hipotese A maioria dos consumidores ndo se importam com o
manejo e o bem-estar do animal, mas sim optam pelo
melhor preco do mercado.

8- Objetivo Avaliar o perfil do consumidor do Centro-Oeste brasileiro

quanto as preferéncias por carne bovina. Identificar se a
certificagdo do produto proveniente de boas praticas de
manejo e do bem-estar animal agrega valor e é aceito
pelo consumidor. Além disso, avaliar a frequéncia da
substituicdo da proteina de origem animal pela de
origem ndo animal. e a preferéncia do consumidor por
ela.

9- Titulo provisorio

A certificacdo da carne bovina proveniente de boas
praticas de manejo e do bem-estar animal agregam
valor para o consumidor?

10- Palavras-chave

Carne bovina, bem-estar animal, consumo de carne
bovina, exigéncia do consumidor, certificacdo de carne
bovina.
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PARECER CONSUBSTANCIADO DO CEP

DADOS DO PROJETO DE PESQUISA

Titulo da Pesquisa: TENDENCIAS DO CONSUMIDOR DA CARNE BOVINA QUANTO AO BEM-ESTAR
ANIMAL

Pesquisador: Delma Machado Cantisani Padua

Area Temética:

Verséo: 1

CAAE: 46633621.1.0000.0037

Instituicdo Proponente: Pontificia Universidade Cat6lica de Goias - PUC/Goias
Patrocinador Principal: Financiamento Préprio

DADOS DO PARECER

NUmero do Parecer: 4.709.753

Apresentacédo do Projeto:

De acordo com as pesquisadoras, o bovinos chegaram ao Brasil em 1553 com os Portugueses, e eram
utilizados tanto para o trabalho no campo como também para 0 consumo humano, e até os dias de hoje
essa prética continua. O manejo dos animais em todas as fases de sua vida, afeta diretamente a producéo,
por isso, a pratica do Bem-Estar Animal é muito importante para os animais e para o produtor, uma vez que
ambos saem ganhando. Bem-Estar Animal é a forma como o animal é tratado em sua vida e como isso
afeta sua salde fisica e mental. Por parte de algumas pessoas, 0 consumo de carne, é acompanhada de
fatores preocupantes, como por exemplo, a saide humana, o meio ambiente, fatores socioculturais, e a
gualidade de vida dos animais. Essas razdes fazem com que o consumo da carne seja repensado, e
substituido por fontes proteicas ndo animais. Assim, esse trabalho tem como objetivo analisar de maneira
gualitativa o perfil dos consumidores de proteinas animais e ndo animais, a partir de questionario online.
Constatar como se sentem quanto a qualidade de vida dos animais de producéo, se estdo dispostos a pagar
mais caro por carnes com certificagdo de Bem-Estar Animal. Serd aplicado um questionéario on-line acerca
das “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar Animal” para avaliar a preferéncia
dos consumidores por proteinas animais e ndo animais, e se as carnes bovinas com certificagdo agregam
valor para consumidor. O objeto de estudo desse questionario serd consumidores de proteinas, com idade
superior a 18 anos. Em decorréncia do fato de ser uma pesquisa online, espera-se diferentes perfis de
pessoas, com idades e rendas

Endereco: Av. Universitaria, 1.069
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familiares variadas. Entretanto, quanto a regido do publico, espera-se que grande maioria seja do Centro-
Oeste, uma vez que serd divulgado por pessoas dessa mesma regido. O questionério serd aplicado pela
plataforma GOOGLE DOCS (https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSffU0948UIfbSKRdbVg4vGHdAhnTS
-lUfFGHFBNNnXsh1tUBI_Kw/viewform?vc=0&c=0&w=1&flr=0), e ficara disponivel para coleta de respostas do
dia 18 de maio de 2021 até o dia 20 de maio de 2021. Os participantes terdo a opgdo de fazer o download
do TCLE (https://drive.google.com/file/d/10bB6s5XPcAgfRcDn-m97-a4pgX0ritMA/view). As respostas
obtidas através do questionario serdo analisadas através da planilha eletrbnica Excel.

Objetivo da Pesquisa:

OBJETIVO GERAL:

Objetiva-se avaliar o perfil do consumidor quanto as preferéncias por carne bovina. ldentificar se a
certificacdo do produto proveniente de boas praticas de manejo e do bem-estar animal agrega valor e é
aceito pelo consumidor. Além disso, avaliar a razdo da preferéncia do consumidor por outras fontes de
proteina como por exemplo as de origem vegetal.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

. Analisar o perfil dos entrevistados quanto ao consumo de proteinas animal e ndo animal.

. Identificar a regido do Brasil que mais se consome carne bovina.

. Apontar as preferéncias de proteinas por regiao.

. Identificar a idade dos consumidores que mais se identificam com uma dieta sem carne bovina.

. Apontar a parcela dos entrevistados que se preocupam como o0s bovinos sdo tratados em sua vida.
. Identificar quais sdo os motivos pelos quais as pessoas hdo consomem carne bovina.

. Identificar como os entrevistados vém como é processo de abate dos bovinos.

. Identificar a frequéncia do consumo de carne e seus motivos.

© 00 N O O~ W N P

. Apontar as preferéncias dos consumidores na hora de comprar carne bovina.

10. Agrupar as pessoas que estao dispostas a pagar mais caro em uma carne com certificacdo quanto a
renda familiar.

11. Identificar os entrevistados ndo consumidores de carne quais séo as proteinas mais consumidas.

12. Identificar os motivos que fez/faz os consumidores trocarem a carne bovina por outras proteinas.

13. Apontar as preferencias pelas formas de consumo de carnes vegetais.
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14. Publicar a pesquisa no Trabalho de Concluséo de Curso.

Avaliagdo dos Riscos e Beneficios:

RISCOS:

A presente pesquisa € de risco social e cultural em niveis minimos. Assim, pode vir a acarretar transtornos
emocionais ou desconfortos em decorréncia de sua participagdo. Se vocé sentir qualquer desconforto é
assegurado assisténcia imediata e integral de forma gratuita, para danos diretos e indiretos, imediatos ou
tardios de qualquer natureza para dirimir possiveis intercorréncias em consequéncia de sua participagdo na
pesquisa. Para evitar e/ou reduzir os riscos de sua participacdo somente as pesquisadoras terdo acesso ao
banco de dados.

BENEFICIOS:

Esta pesquisa tera como beneficios o conhecimento por parte dos profissionais que atuam na area da
producao de animais. E assim, buscar adequar as melhores praticas para atender as necessidades da
producéo e desejos dos consumidores.

Comentérios e Consideragdes sobre a Pesquisa:
Trata-se de projeto de pesquisa de Trabalho de Concluséo do Curso de Zootecnia da PUC Goias. Grupo de
Pesquisa: Producéo Animal e Vegetal (PAV).

Consideracdes sobre os Termos de apresentacdo obrigatoéria:

Todos os termos de apresentagéo obrigatdria foram anexados e estdo em conformidade com as resolucdes
ética vigentes, em especial, as resolu¢des CNS 466/2012 e CNS 510/2016, bem como segue as orientacdes
da CONEP para pesquisas realizadas em ambiente virtual.

Recomendagdes:
Sem recomendacodes.

Conclus8es ou Pendéncias e Lista de Inadequagdes:
Projeto ndo apresenta Obices éticos. Aprovado.

Consideragdes Finais a critério do CEP:
Ap6s avaliagéo deste Comité de Etica em Pesquisa, 0 mesmo decide considerar o projeto APROVADO.

INFORMACOES AO PESQUISADOR REFERENTE A APROVACAO DO REFERIDO PROTOCOLO:

1. A aprovacdo deste, conferida pelo CEP PUC Goiés, nao isenta o Pesquisador de prestar satisfacéo
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sobre sua pesquisa em casos de alteragcdes metodologicas, principalmente no que se refere a populagao de

estudo ou centros participantes/coparticipantes.

2. O pesquisador responsavel devera encaminhar ao CEP PUC Goias, via Plataforma Brasil, relatorios

semestrais do andamento do protocolo aprovado, quando do encerramento, as conclusdes e publicagbes. O

ndo cumprimento deste podera acarretar em suspenséo do estudo.

3. O CEP PUC Goiéas poderé realizar escolha aleatéria de protocolo de pesquisa aprovado para verificacdo

do cumprimento das resoluc¢des pertinentes.

4. Cabe ao pesquisador cumprir com o preconizado pelas Resolugdes pertinentes a proposta de pesquisa

aprovada, garantindo seguimento fiel ao protocolo.

Este parecer foi elaborado baseado nos documentos abaixo relacionados:

Tipo Documento Arquivo Postagem Autor Situacao
Informagées Basicas| PB_INFORMACOES_BASICAS DO _P | 10/05/2021 Aceito
do Projeto ROJETO 1749767.pdf 16:21:09
Projeto Detalhado / | PROJETOFINAL.pdf 10/05/2021 |VITORIA MARIA DE | Aceito
Brochura 16:16:55 |OLIVEIRA
Investigador PINHEIRO
TCLE/Termos de | TCLE.pdf 10/05/2021 |VITORIA MARIA DE | Aceito
Assentimento / 16:16:10 |OLIVEIRA
Justificativa de PINHEIRO
Auséncia
Folha de Rosto FolhRostAssin.pdf 07/05/2021 |VITORIA MARIA DE | Aceito
19:37:21 |OLIVEIRA

Outros CurriculoVitoria.pdf 06/05/2021 |[VITORIA MARIA DE | Aceito
15:03:13 | OLIVEIRA

Outros CurriculoLaudiceia.pdf 06/05/2021 |VITORIA MARIA DE | Aceito
15:02:06 | OLIVEIRA

Outros CurriculoDelma.pdf 06/05/2021 |VITORIA MARIA DE | Aceito
15:01:28 | OLIVEIRA

Situacao do Parecer:

Aprovado

Necessita Apreciacdo da CONEP:

Né&o
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GOIANIA, 13 de Maio de 2021

Assinado por:
ROGERIO JOSE DE ALMEIDA

(Coordenador(a))
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TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO

Vocé esta sendo convidado (a) para participar, como voluntario (a), do Projeto
de Pesquisa sob o titulo “Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto aoBem-
Estar animal”. Meu nome é Delma Machado Cantisani Padua, sou professora do curso
de Zootecnia pela Pontificia Universidade Catdlica de Goids.Em caso de duvida sobre
a pesquisa, vocé podera entrar em contato com o pesquisador responsavel, residente
na Av. Diogenes Dolival Sampaio, telefone

(62) 98131-5566, ligacdes a cobrar (se necessarias) ou através do e-mail
delmamcp@gmail.com. Em caso de duvida sobre a ética aplicada a pesquisa, vocé
podera entrar em contato com o Comité de Etica em Pesquisa (CEP) da PUC Goias,
via e-mail (cep@pucgoias.edu.br), telefone: (62) 3946-1512, localizado na Avenida
Universitaria, N° 1069, St. Universitario, Goiania/GO. Funcionamento: das 8 as 12
horas e das 13 as 17 horas de segunda a sexta feira. O CEP é uma instancia vinculada
a Comissédo Nacional de Etica em Pesquisa (CONEP) que por sua vez é subordinado
ao Ministério da Saude (MS).O CEP é responsavel por realizar a andlise ética de
projetos de pesquisa, sendoaprovado aquele que segue os principios estabelecidos
pelas resolucdes, normativas e complementares.

* Pesquisadoras:

Prof.a Dra. Delma Machado Cantisani PaduaAluna. Vitoria Maria de Oliveira
Pinheiro Prof.a Dra. Laudicéia Oliveira da Rocha

O motivo que nos leva a propor essa pesquisa é conhecer as preferencias
alimentares dos consumidores entrevistados.

Tem por objetivo avaliar o perfil do consumidor e suas preferencias quanto ao
consumo de carne bovina sob boas praticas de manejo. Identificar se o consumidor
esta disposto a pagar mais caro por uma carne com garantia de queo animal foi bem
tratado durante toda sua vida. Além disso, avaliar se ha preferéncia do consumidor
por outras fontes de proteina.

O procedimento de coleta de dados sera através de 17 perguntas, sendo 3 de
carater social e demograficos, 9 a respeito de preferencias alimentares e 5 a respeito
da sua percepcao quanto a vida dos animais. O questionario é aplicadopela plataforma
Google Docs, e ficara disponivel para coleta de respostas até odia 20/05/2021. Em
seguida as respostas serdo analisadas qualitativamente emporcentagem, através da

planilha eletrénica Excel, publicadas no trabalho de conclusdo de curso.


mailto:delmamcp@gmail.com

Riscos: A presente pesquisa € de risco social e cultural em niveis minimos.
Assim, pode vir a acarretar transtornos emocionais ou desconfortos em decorréncia
de sua participacdo. Se vocé sentir qualquer desconforto é assegurado assisténcia
imediata e integral de forma gratuita, para danos diretose indiretos, imediatos ou
tardios de qualquer natureza para dirimir possiveis intercorréncias em consequéncia
de sua participacdo na pesquisa. Para evitar e/ou reduzir os riscos de sua participacao
somente as pesquisadoras terdo acesso ao banco de dados.

Beneficios: Esta pesquisa terd como beneficios o conhecimento por parte dos
profissionais que atuam na area da producéo de animais. E assim, buscar adequar as
melhores praticas para atender as necessidades da producdo e desejos dos
consumidores.

Ndo ha necessidade de identificacdo, ficando assegurados o sigilo e a
privacidade. Caso vocé se sinta desconfortavel por qualquer motivo, podera
interromper a entrevista a qualquer momento e esta decisdo ndo produzird qualquer
penalizacédo ou prejuizo.

Vocé podera solicitar a retirada de seus dados coletados na pesquisa a
gualguermomento, deixando de participar deste estudo, sem prejuizo.

Os dados coletados serdo guardados por, no minimo 5 anos e, ap6s esse
periodo, sera deletado. Se vocé sofrer qualquer tipo de dano resultante de sua
participacdo na pesquisa, previsto ou ndo no Termo de Consentimento Livre e
Esclarecido, tem direito a pleitear indenizacgao.

Apés a andlise dos dados e publicacdo, os participantes dessa pesquisa
terdo  total acesso a seus resultados através do site:

https://sites.pucgoias.edu.br/home/sibi/bases-de-pesquisa/banco-de- dissertacoes-e-

teses/.

Vocé ndo receberd nenhum tipo de compensacdo financeira por sua
participacdoneste estudo, mas caso tenha algum gasto decorrente do mesmo este
sera ressarcido pelo pesquisador responsavel. Adicionalmente, em qualquer etapa do
estudo vocé ter4d acesso ao pesquisador responsavel pela pesquisa para

esclarecimentos de eventuais duvidas.


https://sites.pucgoias.edu.br/home/sibi/bases-de-pesquisa/banco-de-dissertacoes-e-teses/
https://sites.pucgoias.edu.br/home/sibi/bases-de-pesquisa/banco-de-dissertacoes-e-teses/
https://sites.pucgoias.edu.br/home/sibi/bases-de-pesquisa/banco-de-dissertacoes-e-teses/
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Consumo de Carne Bovina e Tendéncias do Consumidor

Perguntas = Respostas

><

Consumo de Carne Bovina e Tendéncias
do Consumidor

Termo de Consentimento Livre e Esclarecido

Vocé esta sendo convidado (a) para participar, como voluntério (a), do Projeto de Pesquisa sob o titulo
“Tendéncias do consumidor da carne bovina quanto ao Bem-Estar animal”. Meu nome é Delma Machado
Cantisani Padua, sou professora do curso de Zootecnia pela Pontificia Universidade Catélica de Goias.
Em caso de duvida sobre a pesquisa, vocé podera entrar em contato com o pesquisador responsavel,
residente na Av. Diégenes Dolival Sampaio, telefone (62) 98131-5566, ligagdes a cobrar (se necessarias)
ou através do e-mail delmamcp@gmail.com. Em caso de duvida sobre a ética aplicada a pesquisa, vocé
podera entrar em contato com o Comité de Etica em Pesquisa (CEP) da PUC Goias, via e-mail
(cep@pucgoias.edu.br), telefone: (62) 3946-1512, localizado na Avenida Universitaria, N° 1069, St.
Universitario, Goiania/GO. Funcionamento: das 8 as 12 horas e das 13 as 17 horas de segunda a sexta
feira. O CEP é uma instancia vinculada @ Comissao Nacional de Etica em Pesquisa (CONEP) que por sua
vez é subordinado ao Ministério da Saude (MS). O CEP é responsdvel por realizar a andlise ética de
projetos de pesquisa, sendo aprovado aquele que segue os principios estabelecidos pelas resolugoes,
normativas e complementares.

* Pesquisadoras:

Prof.a Dra. Delma Machado Cantisani Padua
Aluna. Vitéria Maria de Oliveira Pinheiro
Prof.a Dra. Laudicéia Oliveira da Rocha

0 motivo que nos leva a propor essa pesquisa é conhecer as preferencias alimentares dos consumidores
entrevistados.

Tem por objetivo avaliar o perfil do consumidor e suas preferencias quanto ao consumo de carne bovina
sob boas praticas de manejo. Identificar se 0 consumidor esta disposto a pagar mais caro por uma carne
com garantia de que o animal foi bem tratado durante toda sua vida. Além disso, avaliar se ha preferéncia
do consumidor por outras fontes de proteina.

0 procedimento de coleta de dados sera através de 17 perguntas, sendo 3 de carater social e
demograficos, 9 a respeito de preferencias alimentares e 5 a respeito da sua percepg¢ao quanto a vida dos
animais. O questionario é aplicado pela plataforma Google Docs, e ficard disponivel para coleta de
respostas até o dia 20/05/2021. Em seguida as respostas serdo analisadas qualitativamente em
porcentagem, através da planilha eletrénica Excel, publicadas no trabalho de concluséao de curso.

Riscos: A presente pesquisa é de risco social e cultural em niveis minimos. Assim, pode vir a acarretar
transtornos emocionais ou desconfortos em decorréncia de sua participagdo. Se vocé sentir qualquer
desconforto é assegurado assisténcia imediata e integral de forma gratuita, para danos diretos e
indiretos, imediatos ou tardios de qualquer natureza para dirimir possiveis intercorréncias em
conseauéncia de sua participacdo na pesauisa. Para evitar e/ou reduzir os riscos de sua particinacao

® o) Tr (4] &= =
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area da producao de animais. E assim, buscar adequar as melhores praticas para atender as
necessidades da produgao e desejos dos consumidores.

Nao ha necessidade de identificacao, ficando assegurados o sigilo e a privacidade. Caso vocé se sinta
desconfortavel por qualquer motivo, poderd interromper a entrevista a qualquer momento e esta decisao
ndo produzira qualquer penalizagao ou prejuizo.

Vocé podera solicitar a retirada de seus dados coletados na pesquisa a qualquer momento, deixando de
participar deste estudo, sem prejuizo.

Os dados coletados serao guardados por, no minimo 5 anos e, apds esse periodo, sera deletado. Se vocé
sofrer qualquer tipo de dano resultante de sua participagdo na pesquisa, previsto ou ndao no Termo de
Consentimento Livre e Esclarecido, tem direito a pleitear indenizacéo.

Apds a anadlise dos dados e publicagéao, os participantes dessa pesquisa terdo total acesso a seus
resultados através do site:
https://sites.pucgoias.edu.br/home/sibi/bases-de-pesquisa/banco-de-dissertacoes-e-teses/

Vocé nao recebera nenhum tipo de compensagao financeira por sua participagao neste estudo, mas caso
tenha algum gasto decorrente do mesmo este serd ressarcido pelo pesquisador responsavel.
Adicionalmente, em qualquer etapa do estudo vocé tera acesso ao pesquisador responsavel pela
pesquisa para esclarecimentos de eventuais duvidas.

Uma via deste documento estd disponivel para vocé, basta fazer o download do arquivo clicando no link
abaixo:
https://drive.google.com/file/d/10bB6s5XPcAgfRcDn-m97-a4pgX0ritMA/view?usp=sharing

Apds ter recebido tais esclarecimentos e as informagdes sobre a pesquisa, no caso de *
aceitar fazer parte do estudo, vocé deve clicar na opgcdo CONCORDO que vocé sera
direcionado para o questionario. Caso contrario, clique em NAO CONCORDO que
Concordo
Nao concordo
Apds a segdo 1 Continuar para a proxima segéo v
v .
A °

Declaracao de idade

Descrigdo (opcional)

® ) Tr ) =
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Sim, tenho 18 anos ou mais

Nao, tenho menos de 18 anos

Apds a segcdo 2 Continuar para a proxima segéo v

><

Dados sociais e demograficos

Nesta secdo, vocé deve responder questdes referentes os dados demograficos da regido onde vocé mora
e a algumas informacgdes referentes a sua renda e de sua familia.

Qual a sua idade?

18-28
29-38
39-49
50-60

Acima de 60

Vocé mora em qual regiao do pais?

Norte
Nordeste
Centro-Oeste

Sudeste

1[I
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Moro no exterior

Qual a faixa de renda mensal da familia, considerando os salarios de todos os membros que
residem em sua casa?

Até dois salarios minimos

Entre dois e quatro salarios minimos
Entre quatro e dez saldrios minimos
Entre dez e vinte saldarios minimos

Acima de vinte salarios minimos

ApoOs a segdo 3 Continuar para a proxima segao v

><

Preferéncias Alimentares

Nessa secdo, vocé serd questionado em relagéo as suas preferéncias alimentares, quanto ao consumo de
carne bovina e outras proteinas.

Vocé se identifica como:

Onivoro
Vegetariano
Vegano
Flexitariano

Outros

1[I
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Qual a sua preferéncia alimentar quanto a fonte de proteina em suas refeicdes diarias? Nao
considere diferentes maneiras de processamento, apenas o produto em si. Escolha até 3

Carne bovina

Carne suina

Carne de aves

Carne de peixes

Outras fontes de origem ndo-animal (ex: feijoes, cereais, oleaginosas, etc.)

Outros

Com que frequéncia vocé consome carne bovina em suas refeicdes? Considere tanto as
refeicOes feitas em casa quanto fora de casa (em restaurantes, feiras e outros locais)

todos os dias da semana
3 a 4 vezes por semana

1 ou 2 vezes por semana

1 a 4 vezes por més

nao consumo carne bovina

Outros

A frequéncia do seu consumo de carne bovina em suas refei¢coes esta relacionada ao que?
Escolha até 4 respostas.

Preco da carne
Preferéncia por carne de outros animais

Acredito que o excesso da proteina bovina é prejudicial a saude

® ) Tr ) >
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Para variar minha alimentagéo

Valor nutricional da carne

Estou em transigdo para o vegetarianismo/veganismo
Nao aceito o paladar

Nao consumo carne bovina

Outros

Na hora de comprar a carne bovina vocé opta por: Escolha até 3 respostas.

Maior qualidade

Pregos mais acessiveis

Produtos com certificagao de bem-estar animal
Produtos com rastreabilidade animal

N&o sou eu quem compra

Nao consumo carne bovina

Outros

Vocé estaria disposto a pagar mais caro em uma carne bovina, que garanta que animal em sua
vida e abate foi bem tratado e teve reducdo de fatores que causassem estresse?

Sim
Nao
Nao acredito que seja possivel

NAn conciimn carne hnvina
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Outros

Quanto a substituicao de proteinas de origem animal, pelas de origem ndo animal, quais desses
produtos voceé ja consumiu/consome?

Carnes vegetais

Graos, sementes e cereais
Leguminosas

Algas

Fungos

S6 consumo proteina de origem animal

Outros

Com que frequéncia vocé substitui proteinas de origem animal, pelas de origem nao animal, em
suas refeicoes? Considere tanto as refeicoes feitas em casa quanto fora de casa (em
restaurantes, feiras e outros locais)

Todos os dias da semana
3 a4 vezes por semana

1 ou 2 vezes por semana

1 a4 vezes por més

Nao fago essa substituigao

Outros

Quanto ao consumo de carnes vegetais, de que forma de processamento vocé as consume?

® o) Tr (4] &= =
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Artesanal

Caseiro

Nao consumo.

Outros

ApOs a segdo 4 Continuar para a proxima segao v

><

Percepcao Quanto aos Animais

Nesta secdo, vocé deve responder questdes referentes a sua percepg¢ao quanto a vida dos animais.

Vocé sabe o que € bem estar animal?

Sim, eu sei.
Nao, ndo tenho conhecimento sobre o assunto.

Outros

Vocé ja se preocupou com a forma em que os bovinos sao tratados durante sua vida?
Sim
Nao
Nao tenho opinido formada a esse respeito

Outros

® ) Tr ) =
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Sim
Sim, em algumas circunstancias
Sim, mas nao por todos os produtores
Nao
Nao tenho opinido formada a esse respeito

Outros

De que forma vocé acredita que os bovinos sdao maltratados? Escolha até 4 respostas.

Baixa disponibilidade de alimento e agua

Espacos restritos e superlotagao de animais

Auséncia ou sombreamento insuficiente e sem area de conforto
Sao maltratados ou ndo recebem medicamento adequadamente
Nao acho que eles sejam maltratados

Outros

Quanto ao processo de abate em frigorificos inspecionados o que vocé considera?

O processo é doloroso e estressante para o animal

O processo é estressante, mas no ato ele ndo sente dor

0 processo é estressante, mas a dor é reduzida devido a forma de insensibilizagado
O processo nao é estressante e é indolor ao animal

N&o tenho opinido formada a esse respeito
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Apds asecdo 5 Continuar para a proxima segao v

><

Fornecimento dos Dados

Descrigdo (opcional)

Vocé permite que os dados fornecidos por vocé nesse questionario sejam analisados pelos
pesquisadores responsaveis e publicados na forma de um artigo cientifico no futuro?

Sim. Permito que os dados que forneci nesse questionario sejam analisados pelos pesquisadoresr...

Apds asegdo 6 Continuar para a proxima segao v

Obrigado pela contribuigao! X
Descrigdo (opcional)
® =) Tr [ =) =
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